’ ROYAUME DU MAROC’
ek —k —k—% ‘
OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL
k—k =k —k—%
AVIS RECTIFICATIF DE L'APPEL D'OFFRES
OUVERT N°210/2020

L'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail porte a la
connaissance du public que des modifications, ci-apres, ont été apportées au dossier
d’appel d’offres ouvert n°® 210/2020, relatif a Pacquisition, ’installation et la mise

en service des équipements de la cuisine destinée an Centre Pédagogique pour

Réhabilitation auditive Tanger ; Répartie en lots suivants :

Lot n® 1 : Matériel de cuisson et Fours

Lot n° 2 : Equipements frigorifiques

Lot n° 3 : Matériel de travail et de rangement
Lot n° 4 : Qutillage de cuisine et de restauration

1. Des modifications ont été apportées au dossier d’appel d’offres.
2. La date de la séance d’ouverture des plis est prévue pour le 24 Février 2021 a
10 Heures.

Le dossier dappel d'offres rectifié peut étre retire 4 la Direction de
I’ Approvisionnement et la Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de la
Route BO n° 50 et la R.N.11 (Route Nouaceur Sidi Mairouf) Casablanca, il peut étre

également téléchargé a4 partir du portail des marchés de I'Etat

www.marchéspublics.gov.ma et du site de I’Office de la Formation Professionnelle et
de 4a Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

* Les autres termes et conditions restent inchangés.
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ROYAUME DU MAROC
hede_dodk_tkk_kk_kk
OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

AVIS D'APPEL D'OFFRES OUVERT N° 210/2020

Le 18 Février 2021 4 10 Heures 30 mn, 11 sera procédé, dans les bureaux de I’office de la Formation
Professionnelle et de la Promotion du Travail, sis Intersection de la Route BO n® 50 et la RN.11 (Route
Nouaceur Sidi Masrouf) - Casablanca & I’ouverture des plis relatifs a I’appel d’offres sur offres de prix,
ayant pour objet ’acquisition, I’installation et la mise en service des équipements de la cuisine

destinée au Centre Pédagogique pour Réhabilitation auditive Tanger ; Répartie en lots suivants :

Lot n° 1 : Matériel de cuisson et Fours

Lot n° 2 : Equipements frigorifiques

Lot n° 3 : Matériel de travail et de rangement

o Lot n° 4 : Outillage de cuisine et de restauration

Le dossier d'appel d'offres peut étre retiré au service des marchés a la Direction de I’ Approvisionnement

et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n° 50 et la RN.11 (Route Nouaceur Sidi Maifrouf) o

Casablanca, il peut &tre également téléchargé a partir du portail des marches de [’Etat

www.marchéspublics.gov.ma. Et & partir du site de I'office de la Formation Professionnelle et dela .

Promotion du Travail : www.ofppt.ma.
Les cautionnements provisoires sont fixés a la somme de :

Lot n° 1 : Cing mille Dirhams (5 000.0¢ D)
Lot n° 2 : Deux mille neuf cents Dirhams (2 900.00 DH)
Lot n° 3 : Trois mille Dirhams (3 000.00 DH)
Lot n° 4 : Trois mille cinq cents Dirhams (3 500.00 DH)

Les estimations des coiits des prestations établies par le Maitre d’ouvrage sont fixées & la somme de :

e Lot n°1 : Trois cent trente-trois mille trois cent trente-six Dirhams (333 336,00 DH) en TTC.
e Lot n°2: Cent quatre-vingt-dix mille quatre cent quarante Dirhams (190 440,00 DH) en TTC.

e Lot n°3: Cent quatre-vingt-treize mille quatre cent quarante Dirhams (193 440,00 DH) en

TTC.

o Lot n°4: Deux cent vingt-huit mille deux cent cinquante-deux Dirhams (228 252,00 DH) en . -

TTC.

Le contenu, la présentation ainsi que le dépdt des dossiers des concurrents doivent étre conformes aux.

dispositions des articles 27, 29 et 31 du Réglement des Marchés de I'OFPPT

Les concurrents peuvent :

% soit envoyer, par courrier recommandé avec accusé de réception, au bureau précité ;

& soit déposer conire récépissé leurs plis dans le bureau du service des marchés rattaché a la Direction

de I’ Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection de la Route BO n° 50 et la RN.11 (Route - -

Nouaceur Sidi Maérouf) - Casablanca ;

% soit les remetire au président de la commission d'appel d'offres au début de la séance et avant

. Touverture des plis.
% Soit transmis par voie électronique conformément aux dispositions de I'arrété du ministére de
’économie et des finances n°20-14 du 8 kaada 1435 (4 septembre 2014) relatif 4 la
dématérialisation des procédures de passation des marchés publics.

es piéces justificatives & fournir sont celles prévues par Yarticle n°5 du réglement de consultation
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QOFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AC XX /2020

ROYAUME DU MAROC
OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE
ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL

Dossier d’'Appel
D’offres

Ouvert sur offres de prix

N°,34%/ 2020

Financement : Projefs OFPPT Hors Coopération

Objet de I'Appel d’ offres

Acquisition, installation et mise en service des equipemen’rs de la cuisine
destinée au Centre PEDAGOGIQUE POUR RHEABILITATION AUDITIVE TANGER répartie
en lot suivants : S

Lot N° 1 : Matériel de cuisson ef Fours

Lot N° 2 : équipements frigorifiques

Lot N° 3 : Matériel de travail et de rangement
Lot N° 4 : outillage de cuisine et de restauration
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OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d'Appel d'Offres

AO XX 72020
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION
(R. C.)
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ARTICLE10 : INFORMATION DES CONCURRENTS.
ARTICLE 1l : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D’ APPEL D'OFFRES.
ARTICLE 12 : REPARTITION EN LOT.
ARTICLE 13 : PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS
ARTICLE14 : RETRAIT DU DOSSIER D’APPEL D’OFFRES.
ARTICLE15S : DEPOT DES PLIS DES coNcﬁRﬁENTé ) S
ARTICLE16 : DELAIDE VALIDITE DES ORFRES. -~ =

ARTICLE 17 : LANGUE DE L'OFFRE. el

ARTICLE 18 : PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE,
ARTICLE 19 : MONNAIE DE L'OFFRE.

ARTICLE20 : DEPENSES ENCOURUES DU FAIT DE L’ APPEL D’OFFRES.

ARTICLE21 : EVALUATION DES OFFRES DES CONCURRENTS.

SOMMAIRE
ARTICLE | :  OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION. 4
ARTICLE 2 : MAITRE D’OUVRAGE 4
ARTICLE 3 :  DEFINITIONS 4
ARTICLE 4 :  CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS. 4
ARTICLE 5 . JUSTIFICATION DES CAPACITES ET DES QUALITES DES 5
CONCURRENTS.

ARTICLE 6 . DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ORGANISMES PUBLICS. 7
ARTICLE 7 :  CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS. 7
ARTICLE 8 . OFFRE VARIANTE. 9
ARTICLE 9 :  COMPOSITION DU DOSSIER D’APPEL D’OFFRES. 9
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REGLEMENT DE LA CONSULTATION
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ARTICLE N°1 : OBJET DU REGLEMENT DE LA CONSULTATION.

Le présent réglement de consultation conceme 'appel d'offres ouvert sur offres de prix
ayant pour objet Acquisition, instaliation et mise en service des équipements de la
cuisine destinée au Centre PEDAGOGIQUE POUR RHEABILITATION AUDITIVE
TANGER, répartie en lot suivants :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson et Fours

Lot N° 2 : équipements frigorifiques

Lot N° 3 : Matériel de travail et de rangement
Lot N° 4 : outillage de cuisine et de restauration

YV ¥V VYV VY

Il est établi en vertu des dispositions de I'article n°18: du -réglement des marchés,
approuvé le 18 Chadbane 1435 (16 Juin 2014), relatifqux marchés publics de I'Office de

la Formation Professionnelle et de la Promotion du Trayail
I AR

Les prescriptions du présent réglement ne peuvent et ‘cuh"'e'-frhé]niére dérocger ou

modifier les conditions et les formes prévues par le réglemént des miarchés de I'OFPPT.

Toute disposition contraire au réglement des marchés de ' OFPPT est nulle et non avenue.

Seules sont valables les précisions et prescriptions 'edmpléme-ﬂ'foires conformes aux

dispositions de I'article n°18 et des autres articles du réglement des marchés de I'OFPPT.

OF

I

PPT).™C 0
soehat A0

ARTICLE N°2 : MAITRE D'OUVRAGE.

Le maiire d’ouvrages du marché qui sera passé suite au présent appel d'offres est:
'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail (OFPPT).

ARTICLE N°3 : DEFINITIONS.
Au sens du réglement des marchés de I'OFPPT on entend par :

1- Affributaire : concurrent dont loffre a été retenue avant la notification de
I'approbation du marché ;

2- Autorité compétente : I'ordonnateur ou la personne déléguée (sous-ordonnateur) par
[ui pour approuver le marché ;

3- Concurrent : toute personne physique ou morale qui propose une offre en vue de la
conclusion d'un marché ; _

4- Groupement : deux ou plusieurs concurrents qui souscrivent un engagement unique
dans les conditions prévues & l'article 140 du réglement des marches publics de I'OFPPT;

5- Titulaire : attributaire auquel l'approbation du marché a été nofifiée.

I
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ARTICLE N°4 : CONDITIONS REQUISES DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I'article n°24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

Peuvent valablement participer et &tre attributaire(s) de(s) marché(s) afferent(s) au
présent appel d'offres, les personnes physiques ou morales, qui:

a) Justifient des capacités juridiques, techniques et financiéres requises ;

b) Sont en situation fiscale réguliére, pour avoir souscrit leurs déclarations et réglé les
sommes exigibles dOment définitives ou, @ défaut de reglement, constitué des
garanties jugées suffisantes par le comptable charge du recouvrement, et ce
conformément & la Iégislation en vigueur en matiére de recouvrement ;

¢) Sont affiiées & la Caisse Nationale de Sécurité Sociale ou & un régime particulier
de prévoyance sociale, et souscrivent de maniére réguliere leurs déclarations de
salaires et sont en situation réguliere aupres de ces organismes.

Ne sont pas admises & participer aux oppeiiiﬂ'dffrés"‘;_f:.
e Les personnes en liguidation JUdlClOIre A- A

. i
e Les personnes en redressemen’r judlcm[re sau_. lautorisation speciale délivrée

par 'autorité judiciaire compe’ren’re r,f

e les personnes ayant fait Iob]e’r d'une echU5|on temporaire ou définitive
prononcée dans les conditions fixges: par larticle n°142 du Réglement des
Marchés de I'OFPPT.

e Les personnes qui représentent plus d'un concurrent dans une méme
procédure de passation de marchés.

ARTICLE N°5 : JUSTIFICATION DES CAPACITES ET DES QUALITES DES CONCURRENTS.

Chaque concurrent est fenu de presen’rer un dossier administratif et un dossier technique.
Chaqgue dossier peut étre accompagné d'un état des pieces quile constituent,

A-le dossier administratif comprend :
1. Pour chague concurrent, au moment de la présentation des offres :

a) Une déclaration sur I'honneur, en un exemplaire unique, établie conformément
au modele joint én annexe.

b) L'original du récépissé du cautionnement provisoire ou l'attestation de la
caution personnelle et solidaire en tenant lieu, le cas écheéant. En cas de
groupement, le cautionnement provisoire doit étre constitué conformément
aux dispositions du § C de l'arficle n°140 du Réglement des Marchés de

I'OFPPT.

N.B: 1- Les cautions personnelles et solidaires doivent étre choisies parmi les
établissements agrées & cet effet par le ministre chargé des finances Marocain {pour les
candidats étrangers, ces cautions personnelles et solidaires doivent &ire avalisé par une

bangue marocaine).

2. Les pieces a et b ne doivent exprimer aucune restriction ou réserve sous peine
d'étre rejetées par la commission d’'appel d'offres.

s
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Pour les groupements, it vy a lieu de produire :

+ Une copie légalisée de la convention constitutive du groupement prevue a l'article
n°140 du Réglement des Marchés de I"OFPPT.

+ Une note indiquant notamment 'objet de la convention, la nature du groupement,
le mandataire, la durée de la convention, la répartition des prestations, le cas
échéant.

2. Pour le concurrent auquel il est envisagé d'aftribuer le marché, dans les conditions
fixées & l'article 40 du Réglement des Marchés de I'OFPPT :

a) la ou les pigces justifiant les pouvoirs conférés a la personne agissant au nom du
concurrent et ce conformément & I'alinéa a) du paragraphe 2 de |'arficle n°25
du Réglement des Marchés de I'OFPPT ;

b) une attestation ou sa copie certifiée conforme & ['originale delivrée depuis

moins d'un an par | Administration compétente du lieu dimposition certifiant que

le concurrent est en situation fiscale réguliére ou & défaut de paiement qu'il a
constitué les garanties prévues & l'article 4 ci-dessus. Cette attestation doit
mentionner l'activité au fitre de laquelle le concurrent est imposé ;

c) une attestation ou sa copie certifiée conforme a I'originale délivrée depuis
moins d'un an par la Caisse nationale.. de. secun’re socidle cerlifiant que le
concurrent est en situation regullere envers cet- drfgonlsme conformément aux
dispositions prévues a cet effet a f article 4 ci- dessus QU Ede la décision du ministre
chargé de I'emploi ou sa copie cenhﬂee cdhforme “"‘l!\orlgznole prévue par le
dahir portant loi n® 1-72-184 du 15 joumadc ,I"j;"1(392 [27 juillet 1972) relatif au
reg|me de sécurité sociale assortie. "de l"ctﬁestch@n de [l'organisme de
prévoyance sociale auquel le concurren’r es’r folhé ‘et cerfifiant qu'il est en
situation réguliére vis-&-vis dudit organisme.;’ i

* |a date de production des piéces prévues aux b) et ¢} ci-dessus serf de base pour
I'appréciation de leur validité.

d} Le certificat dimmatriculation au registre de commerce pour les personnes
assujetties & l'obligation dimmatriculation conformément & la Iégislation en
vigueur ;

Pour. les concurrents non installés au Maroc : 'équivalent des attestations visees aux
paragraphes b, ¢ et d ci-dessus, délivrées par les administrations ou les organismes
compétents de leurs pays d'origine ou de provenance pour les concurrents non installés
au Maroc.

A défaut de la délivrance de tels documents par les administrations ou les organismes
compétents de leur pays d'origine ou de provenance, lesdites attestations peuvent étre
remplacées par une attestation déliviée par une autorité judiciaire ou administrative du
pays d'origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sont pas produits ou
par une déclaration sur I'nonneur doment certifiee par les autorités compétentes du pays
d'origine attestant I'impossibilité de produire I'ensemble ou une partie des documents

précités.

B - Le dossier technique comprend :

1. Une note indiquant les moyens humains et techniques du concurrent et mentionnant ‘

éventuellement, le lieu, la date, la nature et I'importance des prestations &
I'exécution desquelles le concurrent a participé et la qualité de sa participation.
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2. Les attestations ou leurs copies cerfifiées conformes & I'originale défivrées par les
maitres d'ouvrage publics ou piivés ou par les hommes de fart sous la direction
desquels le concurrent a exécuté des prestations de mémes familles. Chaque
attestation précise notamment la nature des prestations, leur montant et ['annge de
réalisation ainsi que le nom et la qualité du signataire et son appréciation.

ARTICLE N°6 : DOCUMENTS A FOURNIR PAR LES ETABLISSEMENTS PUBLICS.

Lorsque le concurrent est un établissement public, il doit fournir :
1. Au moment de la présentation de I'offre, outre le dossier technique et en plus des

pidces prévues a I'alinéa 1) du I-A de 'article 5 ci-dessus, une copie du texte I'habilitant &

exécuter les prestations objet du marche ;
2. 5'il est retenu pour &tre attributaire du marché :

a) une attestation ou sa copie cerfifiée conforme a I'original délivrée depuis moins d'un
an par I'Administration compétente du lieu dimposition cerfifiant gu'il est en situation
fiscaie réguliére ou & défaut de paiement quiil a constitué les garanties prévues & l'article
4 ci-dessus. Cette attestation, qui n'est exigée que pour les organismes soumis au régime
de la fiscalité, doit mentionner 'activité au fitre de laguelle le concurrent estimpose ;

b} une attestation ou sa copie cerfifiée cénfofme & Ioriginale délivrée depuis moins d'un
an par la Caisse nationale de sécurité sgcidle certifiant \qqéye concurrent est en situation
réguliére envers cet organisme conformément: auxdispositions prévues a cet effet &
larticle 4 ci-dessus ou de la décision du ministre chargé de/I'emploi ou sa copie certifiee
conforme & I'origindle, prévue par le dahir-portant loi.n® 1-72-184 du 15 joumada Il 1392
(27 juilet 1972) relatif au régime de sécurité socicle assortie de I'attestafion de
I'organisme de prévoyance sociale auguel le ‘¢onicurrent est affilié et certifiant qu'il est
en situation réguliére vis-G-vis dudit organisme.

La date de production des pigces prévues aux a) et b) ci-dessus sert de base pour

I'appréciation de leur validité.
ARTICLE N°7 : CONTENU DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les dossiers présentés par les con7currents doivent comporter :

7.1 - Les dossiers administratifs et techniques, prévus al'article 5 ci-dessus.
7.2 - Une offre technique :
L' offre technique du concurrent deit comprendre les éléments suivants :

1. Les « spécifications techniques des fournitures » renseignés conformément au
canevas prévu & I'annexe : Lot N°1,2,3 et 4 du cahier des prescriptions spéciales et

ce, en faisant ressortir I'annexe caractéristiques des fournitures proposées par le

concurrent, leur marques et leurs références. _

Cette annexe est signée par le concurrent et étayée par les catalogues et/ou
documents relatifs aux « spécifications techniques des équipements et/ou
fournitures » afférents aux équipements et /ou fournitures proposées.

Ces catalogues et/ou documents relatifs aux « spécifications fechniques des
équipements et/ou foumifures » doivent étre cachetés sur foutes les pages et
portant le numéro de I'appel d'offres et I'item correspondant.

7 9
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2. Une proposition d'agencement et d'instaliation des équipements dans le ou les
ateliers objet de 'appel d'offres conformément aux plans des ateliers fournis en

annexe.

Toutefois, le maitre d’ouvrage se réserve le droit de demander au fitulaire des
changements & ladite proposition au moment de |'exécution.

3. Une proposition d’au moins 3 techniciens ayant une expérience de 5 ans au
minimum dans le secteur d'activité objet du présent Appel d'offres pour effectuer
les opérations d'installation et mise en marche.

Cette proposition doit contenir les CV, les dipldmes et I'état de déclaration des
salaires & la CNSS des 3 derniers mois.

l est & noter que :

e Pour le cas d'un groupement, les documents relatifs & F'offre technique sont & signer-

par 'ensemble des membres du groupement, soit seulement par le mandataire si
celui-ci justifie des habilitations sous forme de procurations légalisees pour représenter
les membres du groupement lors de la procédure de passation du marché.

e Pour les pigces de I'offre technique de la solution variante, les mémes pieces sont
exigés et ce, pour les fournitures proposés au titre de la solution variante.

7.3 - Une offre financiére qui comprend :

a) l'acte d'engagement par lequel le concurrent s'engage a réaliser les prestations objet
du marché conformément aux conditions prévues aux cahiers des charges et
moyennant un prix qu'il propose. Ii est établi en Un seul exemplcure conformément au
modeéle joint au présent reglement. J_/ ‘

Cet acte d' engogemen’r ddment rempli, e1‘ :ompori‘on’r Ie rEIeve d'identité bancaire
[RIB}, est signé par le concurrent ou sOn” represen’ron’r hqblll’re sans qu'un méme
représentant puisse représenter plus d'un cohcurren’r a Io fois pour le méme marché.

Lorsque |'acte d'engagement est souscrit pcr un greupemen’r tel qu'il est défini a 'article
140 du Réglement des Marchés de I'OFPPT, it doit éfre signeé soit par chacun des
membres du groupement ; soit seulement par le mandataire si celui-ci jusiifie des
habilitations sous forme de procurations Iégalisées pour représenter les membres du
groupement lors de la procédure de passation du marche.

b) le bordereau des prix - détail estimatif prix étabilis par le maitre d'ouvrage et figurant
dans le dossier d'appel d'offres.

Le montant total de l'acte d'engagement doit &tre libellé en chiffres et en foutes lettres.
Le bordereau des prix - détail estimatif doivent tenir compte de :
% La saisie doit se faire par les moyens numériques {(non manuscrits).

% Les prix unitaires doivent étre libellés en chiffres.
# Les montants totaux doivent &fre libellés en chiffres.
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En cas de discordance entre le montant total de acte d'engagement, et de celui du
bordereau des prix-détail estimatif, le montant de ce dernier document est tenu pour
bon pour établir le montant réel de l'acte d'engagement.

7.4 - Le cahier des prescriptions spéclales paraphé et signé par le concurrent ou son
représentant diment habilité a cet effet.

ARTICLE N°8 : OFFRE VARIANTE.

Des offres variantes pourront &ire proposées par les concurrents.
La présentation des offres variantes n'implique pas 'obligation pour le soumissionnaire de
présenter une offre pour la solution de base initialement prévue.

Les moddiités d'examen des offres de base seront effectuées conformément aux
spécifications techniques des fournitures proposées annexé au cahier des prescriptions
spécidles.

Les modalités d'examen des offres variantes seront effectuées de la méme maniére que
I'offre technique de base.

Les offres variantes présentées par i€s coricuments font l'objet d'un pli distinct de l'offre de
base éventuellement proposée. Dans ce cds;fijeé\pi‘eces du dossier administratif visées &
I'alinéa 1) du paragraphe I-A dé I'drticle. 5.etide 1article 6 ci-dessus, le dossier technique
est valable aussi bien pour la solution.de base: que pour les offres variantes.

Dans le cas oU le concurrent ne .p‘nésen‘-’re.qwugﬁe’ ‘bffre varanie, le pli contenant celle-ci
doit &tre présentée conformémept.\.;d_I'orﬂcle,;l-s,éi—dessous, accompagnée des dossiers
prévus 4 |'article 7 ci-dessus, ainsi-gue e cahjer des prescriptions spéciales paraphé et
signé par le concurrent ou son représentant doment habilité & cet effet et doit porter en
outre la mention " offre variante™

ARTICLE N°9 : COMPOSITION DU DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Conformément aux dispositions de I'arficle 19 du réglement des marchés de I'OFPPT, le
dossier d'appel d'offres comprend :

a) Une copie de l'avis d'appel d'offres ouvert ;

b) Un exemplaire du cahier des prescriptions speciales ;

c) Le modeéle de l'acte d'engagement visé a l'article 7 précité ;

d) Le modéle du bordereau des prix - détail estimatif ;

e} Le modéle de la déclaration sur I'honneur prévue & l'article 5 précité ;

f] Le présent réglement de la consultation.

ARTICLE N°10 : INFORMATION DES CONCURRENTS.

Tout concurrent peut demander au maitre d'ouvrage, par courrier porté avec accusé de

réception, par lettre recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou par

vole électronique de Iui fournir des éclaircissements ou renseignements concernant
lappel d'offres ou les documents y afférents. Cette demande n'est recevable que si elle
parvient au maitre d'ouvrage au moins sept {7) jours avant la date prévue pour la séance
d'ouverture des plis. '

Le maitre d'ouvrage doit répondre & toute demande d'information ou d'éclaircissement
recue dans le délai prévu ci-dessus.
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Tout éclaircissement ou renseignement, fourni par le maitre d'ouvrage & un concurrent Q
la demande de ce derier, doit étre communiqué le méme jour et dans les mémes
conditions aux autres concurrents ayant retiré ou ayant téléchargé le dossier d'appel
d'offres et ce par lettre recommandée avec accusé de réception, par fax confirmé ou
par voie électronique. Il est également mis & la disposition de tout autre concurrent dans
le portail des marchés publics et communiqué aux membres de la commission d'appel
d'offres.

Les éclaircissements ou renseignements fournis par le maftre d'ouvrage doivent éfre
communiqués au demandeur et aux autres concurrents dans les sept (7) jours suivant la
date de réception de la demande d'information ou d'éclaircissement du concurrent.

Toutefois, lorsque ladite demande intervient entre le dixiéme et le septiéme jour
précédant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis la réponse doit intervenir
au plus tard trois (3) jours avant la date prévue pour la séance d'ouverture des plis.

ARTICLE N°11 : MODIFICATION DANS LE DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Conformément aux dispositions de I'article n°19 § 7 du réglement des marchés de
['OFPPT, exceplionnellement, le maitre d'ouvrage peut infroduire des modifications dans
le dossner dcppel d'offres sans changer I‘obje’r du mqrcbe Ces modlflco’nons sont

Lorsque les modifications nécessitent la publication; d urj;e |s rechﬁcohf celui-ci est publié
conformément aux dispositions de ['alinéa 1 du porographe -2 de larficle 20 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT. Dans ce cas, la, séance d' ouver’rure des plis ne peut
&fre tenue que dans un délai minimum de dix (10} JOU[S a compfer/du lendemain de la
date de la derniére publication de |'avis rectificatif au portail des marchés publics, du site
de I'Office le cas échéant et dans le journal paru le deuxiéme, sans que la date de la
nouvelle séance ne soit antérieure & celle prévue par I'avis de publicité initial.

Les concurents ayant retiré ou téléchargé les dossiers d'appel d'offres doivent étre
informés des modifications prévues ci-dessus ainsi que de la nouvelle date d'ouverture
des plis, le cas échéant.

Lorsqu'un concurrent estime que le délai prévu par I'avis de publicité pour la préparation
des offres n'est pas suffisant compte tenu de la complexité des prestations objet du
marché, il peut, au cours de la premiére moitié du délai de publicité, demander au
mditre d'ouvrage, par courrier porté avec accusé de réception, par fax confirmeé ou par
courrier électronique confirmé, le report de la date de la séance d'ouveriure des plis.

La lettre du concurrent doit comporter tous les éléments permettant au maitre d'ouvrage
d'apprécier sa demande de report.

$i le maitre d'ouvrage reconndit le bienfonde de la demande du concurrent, il peut
procéder au report de la date de la séance d'ouverture des plis. Le report, dont la durée
est laissée & I'appréciation du maitre d'ouvrage.

Dans ce cas, le report de ia date de la séance d'ouverture des plis, ne peut étre effectue
qu'une seule fois quel gue soit le concurrent quile demande.

10

)
5 f



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AD XX /2020

»

ARTICLE N°12 : REPARTITION EN LOTS.

- Lejugement des offres, prévu pour le présent appel d'offres, est un jugement par lot.

- Le soumissionnaire peut faire une offre pour un ou plusieurs lots de I'appel d'offres.

- Chaque lot fait I'objet d'un seul marché séparé et les quantités indiquées aux
différents lots sont indivisibles.

- Le soumissionnaire doit obligatoirement offrir 'ensemble de Ia guantité indiquée &
chaque lot.

- Les offres partielles, techniques et financiéres, ne sont en aucun cds prises en

considération.

Pour I'attribution, le maftre d'ouvrage procéde & I'ouverture, & I'examen des offres de
chaque lot, et & I'attribution par lot.

ARTICLE N°13 : PRESENTATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I'article n°29 du réglement des marchés de I'OFPPT

A- Le dossier présenté par chaque concurrent est mis dans un pli fermé portant :
- Le nom et ladresse du concurrent ;
- L'objet du marché et, éventueliement, Indication dy lot ;
. La date et 'heure de la séance d'ouvefturedesplis::. ™
. Lavertissement que " le pli ne doit: &tre ouvert. que par le président de la
commission d'appel d'offres lors de la séance publique d'ouverture des plis ".
B- Ce pli contient trois enveloppes distinctes: =
a) La premigre enveloppe comprend le dossier administratif, le dossier technique, et le
cahier des prescriptions spéciales diment signé et paraphé par le concurrent ou
son représentant d0ment habilité & cet effet.
Cette enveloppe doit éire cachetée et porter de facon apparenie la mention
« dossiers administratif et techniquen.

b) La deuxiéme enveloppe comprend l'offre financiére du soumissionnaire « Une
enveloppe pour chaque lot ».  Elle doit éfre cachetée et porter de fagon
apparente la mention « offre financiére ».

c) La troisigme enveloppe contient {'offre technique. Elle doit &étre cachetée et porte
de fagon apparente la mention « offre technique »,

Cette offre technique comprend entre autres la proposition d'agencement et
d'installations des équipements, une proposition d’au moins 3 techniciens ayant une
expérience de 5 ans au minimum dans le secteur d'activité objet du présent Appe
d' offres pour effectuer les opérations d'installation et mise en marche. : -

C- Les enveloppes visées aux paragraphes a, b, et ¢ du B ci-dessus indiquent de maniére
apparents .

- Le nom et l'adresse du concurrent ;

- L'objet du marché et, le cas échéant, lindication du lot ;

- La date et 'heure de la séance d'ouverture des plis ;

=\
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ARTICLE N°14 : RETRAIT DU DOSSIER D'APPEL D'OFFRES.

Le dossier d'appel d'offres est mis & la disposition des concurrents dans le bureau du
Service des Marchés & la Direction de I' Approvisionnement et la Logistique, sis Intersection
de la Route BO n° 50 et la R.N.11 (Route Nouaceur Sidi Madrouf) & Casablanca, dés la
premiére parution de {'avis d'appel d'offres dans ['un des supports de publication prévus
& 'arficle 20 du Réglement des Marchés de I'OFPPT et jusqu'a la date limite de remise
des offres. Le dossier d'appel d'offres est remis gratuitement aux concuments.

Le dossier d'appel d'offres peut étre téléchargé & partir du portail des marchés de I'Etat
www.marchéspublics.gov.ma et & partir du site de I'Office de la Formation Professionnelle
et de la Promotion du Travail : www.ofppt.ma.

ARTICLE N°15 : DEPOT DES PLIS DES CONCURRENTS.

Conformément aux dispositions de I'article 31 du réglement des marchés de I'OFPPT, les
plis sont, au choix des concurrents :

- Soit déposés, contre récépissé, dans le bureau de la Direction des
Approvisionnements et Logistique (Service des Marchés), sis Intersection de ia
Route B.O. n° 50 et la Route Nationale 11.Sidi-Madrouf — Casablanca - MAROC ;

- Soit envoyés, par courrier recommandé’ avec decusé de récepfion, au bureau
précité ; AT N

_ Soit remis. séance tenante, au président.de la commission d'appel d'offres au
début de la séance, et avant louverture des plis.

- Soit transmis par voie électronique conformément gux dispositions de I'arété du
ministére de I'économie et des financgs n° 20-14 du 8 kaada 1435 (4 Septembre
2014) relafif & la dématérialisation des procédures de passation des marchés
publics.

\
Y

Le délai pour la réception des plis expire & la date et I'heure fixées par l'avis d'appel
d'offres pour ia séance d'ouverture des plis.

Les plis déposés ou regus postérieurement au jour et & 'heure fixés ne sont pas admis.
ARTICLE N°14 : DELAI DE VALIDITE DES OFFRES.

Conformément aux dispositions de |'article n°33 du réglement des marchés de 'OFPPT,
les concurrents restent engagés par leurs offres pendant un délai de soixante-quinze (75
jours, & compter de la date de la séance d'ouverture des plis.

Si la commission d'appel d'offres estime ne pas étre en mesure d'effectuer son choix
pendant le délai prévu ci-dessus, le maitre d'ouvrage saisit les concurrents, avant
lexpiration de ce délai par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax
confirmé ou par tout auire moyen de communication donnant date certaine et leur
propose une prorogation pour un nouveau délai qu'il fixe. Seuls les concurrents ayant
donné leur accord par lettre recommandée avec accusé de réception ou par fax ou
par tout autres moyens de communication donnant date certaine adressée au mditre
d'ouvrage, avant la date limite fixée par ce dernier, restent engagés pendant ce nouveau délai.

ARTICLE N°17 ; LANGUE DE L'OFFRE.
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L'offre préparée par fe concurrent ainsi que toute correspondance et tous documents
concemant I'offre &changée entre le candidat et I'OFPPT seront rédigés en Langue Frangaise.

Tout document i imprlme fourni par le candidat peut &ire rédigé en une autre langue des lors qu'il
est accompagné d'une traduction en langue frangaise par une personne/autorité competente,
des passages intéressants I'offre. Dans ce cas et aux fins de I'interprétation de I'cffre, la fraduction
francaise fait foi.

ARTICLE N°18 : PRIX PREFERENTIELS POUR LA FORMATION PROFESSIONNELLE.

Vu que les prestations objet du présent appel d'offres sont destinées uniquement & la formation
professionnelle, il y a lieu de proposer des prix préférentiels pour I éducation.

ARTICLE N°1% : MONNAIE DE L'OFFRE.

Pour le concurrent national, la monngie dans Iaquelle |e prix des offres doit étre formulé et exprime '
en Dirhams. AR PUREEN

Pour le concurrent non installé au Maroc, |a monnqle dons quuelle |e prix des offres doit étre
formulé et exprimé est I'Euro ou le dollar USA. Dans: te:_-cds' pour e’rr‘e_: ‘Svaiués et comparés, les
montants des offres exprimées en monnaies e’rrcngeres dowent etr‘ c:onver’rls en dirham. Cette
conversion doit s'effectuer sur la base du cours vendeqr du
Dirham en vigueur le premier jour ouvrable de la semaine-prée cﬁddnf celle du jour d'ouverture des

plis donné par Bank Al-Maghrib.

ARTICLE N°20 : DEPENSES ENCQURUES DU FAIT DE L'APPEL D"OFFRES.

Le soumissionnaire supporte toutes les dépenses encourues du fait de la préparation et de la
présentation de son offre & I'OFPPT qui ne pourra, en aucun cas, en étre tenu pour responsable,
quel que soit le déroulement ou I'issue de la procédure d'appel d'offres.

ARTICLE N°21 : EVALUATION DES DOSSIERS DES CONCURRENTS.

Les offres des concurrents admissibles sont examinées conformément aux dispositions des articles
36, 38, 39, 40 et 41 du Réglement des Marchés de ['OFPPT.

Les capacités techniques et financiéres des concurrents seront appréciées comme suit :

- Seuls seront retenus, les concumrents ayant présenté au moins une atiestation de références,
conformes aux prescriptions de I'article 5-alinéa B-2 du présent réglement de consultation, se
rapportant & des prestations de la méme famille de cefles objet du présent appel d'offres, dont
le montant est supérieur ou égal & 25 % de I'estimation des lots concernés, réalisées au cours
des années {2015 a 2020).

Aussi, il est précisé qu'en cas d'attestation délivrée & un groupement, celle- -Ci-sera appréciée pour
la cote part réalisé par le (s} concurrent(s} ou & défaut de renseignement, pour part égale du
montant globale de |'attestation.

Les offres techniques seront évaluées comme suit :

- La conformité technique des offres {de base et / ou des variantes) sera appréciée, sur la base
des documents présentés dans I'offre technique du soumissionnaire et par rapport aux
spécifications technigues des fournitures demandées au niveau du CPS.

- En cas de discordance des spécifications techniques entre les piéces de |'offre technigue d'un
ou plusieurs concurrents, la commission d'appel d'offres peut demander par écrif & 'un ou &

_ A2
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plusieurs concurrents des précisions, éclaircissements et/ou des compléments d'infermations,

des données sur leurs offres techniques. Ces éléments qui doivent concerner les documents
contenus dans lesdites offres.

- La présence de tous les équipements afférents a l'espace objet du lot sur les schémas
d'agencement et d'installation.

- Lo présence des CV, Dipldmes et Attestations CNSS pour les Techniciens proposés pour
I'installation et la mise en marche des équipements objet du présent AO

- Tout arficle ne répondant pas aux spécifications techniques demandées sera déclaré non
conforme.

- Les concurrents n'ayant pas présenté les schémas d'agencement et d'installation ainsi que les
moyens humains nécessaires seront automatiquement écartés.

- La commission peut, avant de se prononcer, charger une soUs-CommMission technique pour
analyser les offres technigues proposées. T

Conformément aux dispositions des articles 39,40 ef 41 du Reglement des Marchés de I'OFPPT
précité, I'examen des offres financiéres concerie Igs seuls.conewrrents admis & 'issue de I'examen
de leurs dossiers administratifs et techniques -ef Jeur offré technique y compris catalogues,
catalogues, et/ou documents relatives aux « spécifications t&chniques des fournitures » présentés.

; g i

Le marché sera attribué au concurrent, retenu'\'él\_fl"iﬂs*;y‘.de_l..'._ejfglrﬁén des dossiers administratifs et
techniques. de I'offre technique et de I'offre financiére'la ‘:q-‘n'eiﬁs disant par lot.

NB : En application des dispositions de I'article 27 du réglement des marchés ['OFPPT précité, les
corrections des erreurs arithmétiques s'effectueront de la maniere suivante :

- En cas de discordance entre les prix unitaires du bordereau des prix et ceux du détail estimatif, les
prix du bordereau des prix prévalent ;

- En cas de discordance entre le montant total de t'acte d’engagement et de celui du bordereau
des prix-détail estimatif, le mentant de ce dernier document est tenu pour bon pour établir le
montant réel de |'acte d'engagement.

e

Etabli par : Vérifié par le SéNice des M¢r¢hés :

provisionnement
istique
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MODELE DE L'ACTE D'ENGAGEMENT

A e sk ol sk o e e o
ACTE D'ENGAGEMENT
A - Parfie réservée a I'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion du Travail

Appel d'offres ouvert sur offres des prix N°.................. AU

Objet du marché :

Acquisition, installation et mise en service des équipements de la cuisine desfinee
au Centre PEDAGOGIQUE POUR RHEABILITATION AUDITIVE TANGER, répartie en lot ‘

suivants :

;/ . ST
Passé en application de l'dlinéa 2, pdrg rgpﬁ “de ‘;l'@lﬁﬁcie 16 et paragraphe 1 de
Particle 17 et alinéa 3 paragraphe 3 de {['gtficle’ 17 felatif-gux marchés publics de |'Office

de la Formation Professionnelle et de la Promation du Trdvl (OFPPT).

B - Partie réservée au concurrent

a) Pour les personnes physiques

Je (1), SOUSSIgNE © ..oioriiee e [Prénom, nom et qualité) agissant en mon nom
personnel et  pour mon  propre compte, adresse du domicile &l
..................................................................................... afflié & la CNSS sous e
................................ (2) inscrit au registre du COMMENCe de......iivcniiiniinin, [Localité)
SOUS 18 NP et veicsieereae s (2) n° de patente....evieienee (2} :

b) Pour les personnes morales

Je (1), soussSigNe .......ceiveeenenvinnes (Prénom, nom et quaiité au sein de l'entreprise)

Agissant au nom et pour le compte de.. i {Raison socicle et forme
juridique de la societe)

AU CADITAN Gt inreieerieeimerere s st e s

Adresse du siege social de [a SOCIETE....uvii e

Adresse dU dOMICIHE GlU....o.vei it eb e bbb

Affiliée & la CNSS soUs 18 Nt {2} et (3)

lnscrite au  registre du  COMMEICEe....ciiiiiniinnen [Localité) sous le
12 et sreeesseeseeeneesrenarees s (2) et (3)

N°® de patente.....cccvienennens (2) et (3)

Ne d'identification fiscale. ..ocovveciniiii ‘

N° de |'ldentifiant Commun de I'Enfreprise & ... (2] €1 (3)

En verfu des pouvoirs qui me sont conférés :

15 N
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Aprés avoir pris conndissance du dossier d'appel d'offres, concernant les prestations
précisées en objet de la partie A ci-dessus ;

Aprés avoir apprécié & mon point de vue et sous ma responsabilité la nature et les
difficultés que comportent ces prestations :

1) remets, revétu (s} de ma signature un bordereau de prix - détail estimatif établi {s)
conformément aux modeéles figurant au dossier d'appel d'offres ;

2) m'engage & exécuter lesdites pres’ro’nons conformément au cahier des prescriptions
spéciales et moyennant les prix gue j'ai établis moi-méme, lesquels font ressortir :

- Monlant total hors T.V.A. st ssnnnrsessssis s (en lelires et en
chiffres)

- TAUX e IATVA. iiieiiiienrn ittt resar s tirttstarreasras s s s asebe (en pourcentage)

- Montant de 18 T.V.A. i ciirscsinniesasesissneinessstsas s asrssasasassssaseas (en lettres et en
chiffres)

- Montant total T.V.A. comprise : (en lettres et en

chiffres)

H"IQ{‘] du Trovcul se libérera des

L'Office de la Formation Professionnelle et de Id Prom“

sommes dues par lui en faisant donner credlf‘ au: COmpte i |A la Trésorerie
Générale, bancaire, ou postal} {1} ouvert & mon hom (ou qu nhom de la société)
e TOTSPOSPS T RPRPRUPTO (Locdlité), sous relevé d |dgem‘aﬂg:g’non bancaire  (RIB)
NUMETO ot iteeeeeereaeene e tisseenraerasenns

Fait Q.....cocevevivvrvnnenne 1= OO

(Signature et cachet du concurrent)

(1} lorsqu'it s'agit d'un groupement, ses membres doivent
e mettre : «NOUS, SOUSSIONES.....cccvurunune. nous obligeons conjointement/ou
solidairement {choisir la mention adéquate et ajouter au reste de Icnc‘re
d'engagement les rectifications grammaticales correspondantes) ;

o gjouter I'alinéa suivant : « désignons................ (prénoms, noms et qualite) en tant

que mandataire du groupement ».

(2) pour les concurrents non installés au Maroc préciser fa référence des documents
équivalents ; (3) ces mentions ne concernent que les personnes assujetties & ceffe

obfigation.
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MODELE DE DECLARATION SUR L'HONNEUR

sl aeo ke e

DECLARATION SUR L'HONNEUR
- Mode de passation : Appel d'offres ouvert, sur offres des prix

Objet du marché :

Acquisition, installation et mise en service des équipements de Ia cuisine destinée
au Centre PEDAGOGIQUE POUR RHEABILITATION AUDITIVE TANGER, répartie en lot
suivants ;

A - Pour les personnes physiques

Je, soussigné : e :
Agissant en mon nom personnel et pro fron propre gomp’re

Adresse du domicile élu :. cresanfaridvin 20 O UT OO

Affilié & la CNSS sous le n° Cvverveennees f‘ "

Inscrit au registre du commercel e (Locaiité) sous le n° .
...................................... (1) n° de po’rente coriioneerin (1) '
N° du compte courant postal, bancdire @u G IdTGR ....................... {RIB), ouvert aupres de

B - Pour les personnes morales

Je, soussigNe .....oceoveceeiiiicienn (Prénom, nom et qualité au sein de 'entreprise)
Agissant au nom et pour le compte de....n, {Raison sociale et forme
juridique de la société) Qau capital
o = FRTTTR U RSO O TP OUPIOPRPTPON

Adresse du siége social de 1a SOCIETE ..o qadresse du
o 0] 101 1o11[= = LU OO VOSSP UOU PO SIP P PITOP

Affiliée ala CNSS SOUS 18 N .iiicinieeriennnns (1)

Inscrite au  registre  dU  COMMErCE...nriiinineeee {LOCCITE)  sOUS e
D10 v tesresseeeseneesnesannnen (1) :
N° de patente.....cveveenns {1)

N° du compte courant postal, bancaire ou Qla TGR........ccciviiii (RIB), ouvert auprés de
N° d'identification fiscale......ooeiiiiiii s

N° de I'ldentifiant Commun de PEnfreprise : ... (1)

- Déclare sur I'honneur :

1- m'engager & couvrir, dans les limites fixées dans le cahier des charges, par une police
d'assurance, les risques découlant de mon activité professionnelle ;

2- que je remplie les conditions prévues & l'article 24 du regiement des marchés, approuve
le 18 Chadbane 1435 (16 juin 2014) et fixant les conditions et les formes de passation des
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marchés de 'office de la formation et de la promotion du travail {OFPPT) cinsi que
certaines régles relatives & leur gestion et a teur contrdle ;
3- Etant en redressement judiciaire jatteste que je suis autorisé par l'autorité judiciaire
compétente & poursuivre 'exercice de mon activité (2} ; :
4- m'engager, si jenvisage de recourir & la sous-fraitance :
- & m'assurer que les sous-traitants remplissent également les conditions prévues par
I'arficle
24 du Réglement des Marchés de I'OFPPT ;
- que celleci ne peut dépasser 50% du montant du marché, ni porter sur les
prestations constituant le lot ou le corps d'état principal prévues dans le cahier des.
prescriptions spéciales, ni sur celles gue lg mdiires, d'ouvrage o prévues dans ledit
cahier ; R
- & confier les prestations sous-’rrléifrér & des:PME instailées aux Maroc ; {3)
5- m'engager & ne pas recourir par molméme “oul par personne inferposée & des
pratiques de fraude ou de comuption de personnes quiinterviennent & quelque titre que
ce soit dans les différentes procédures de passation,.de gestion et d'exécution du présent
marché ; T
4- m'engage & ne pas faire par moi-méme ou-par personne interposeées, des promesses,
des dons ou des présents en vue d'influer sur les différentes procédures de conclusions du
présent marché. . _
7- atteste que je remplis les conditions prévues par l'arficle ler du dahir n® 1-02-188 du 12
JOUMADA | 1423 (23 juillet 2002) portant promulgation de la loi n°53-00 formant charte de
la petite et moyenne entreprises (4).
8- atteste que je ne suis pas en situation de conflit d'intérét tet que prévu & l'article 151 du
Réglement des Marches de ['OFPPT.
9- je certifie I'exactitude des renseignements contenus dans |a présente déclaration sur
honneur et dans les piéces fournies dans mon dossier de candidature.
10- je reconncis avoir pris connaissance des sanctions prévues par 'arficle 142 du
Réglement des Marchés de I'OFPPT, relafives & linexactitude de la déclaration sur
'honneur.

-

Signature et cachet du concurrent

(1) Pour les concurrents non installés au Maroc, préciser la référence des documents
équivalents et lorsque ces documents ne sont pas délivrés par leurs pays d'origine, la
référence & |'attestation déliviée par une autorité judiciaire ou administrative du pays
d'origine ou de provenance certifiant que ces documents ne sonf pas produits.

(2) & supprimer le cas échéant.

(3) Lorsque le CPS le prévoit.

(4) & prévoir en cas d'application de I'article 139 du Réglement des Marchés de I'OFPPT.

(*} En cas de groupement, chacun des membres doit présenter sa propre déclaration

sur 'honneur.
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CAHIER DES PRESCRIPTIONS SPECIALES

Marché n° ............. / 2020.

Passé en application de l'alinéa 2, paragraphe 1 de | Gr’ricle 16 at pcmgrophe 1 de
l'article 17 et alinéa 3 paragraphe 3 de l'article 17, du regiemen’r des morches approuve
le 18 Chaabane 1435 (16 Juin 2014), relatif aux marchés pub‘licsde I Ofﬁce dela
Formation Professionnelle et de la Promotion du Trovclll (OFPPT) A

Entre les soussignés : N e
d'une part ; N

L'OFFICE DE LA FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE LA PROMOTION DU TRAVAIL
(O.F.P.P.T.), représenté par son Directeur Général,

Et,
D'autre part :

LA SOCIETE 1o eeererirar e

- Titulaire du compte bancaire ... (&1 la Trésorerie Générale, bancaire, ou postal)
ouvert & mon nom [ou au hom de 1A SOCIETE) Qe (localité), sous relevé
d'identification bancaire {RIB) RUMErO........oveviiiriiiiiiiii

- Adresse du siege social de 1A SOCIETE © ...
- Adresse du domicile €lU ;.. s
- Affiliée & 1a CINSS SOUS 18 N & it e e
- Inscrite au registre de commerce de .................. (localité) souslen®:...............
-Patente n®:
- Ne° d'identification fiscale
-n° de |'ldentifiont de I'Entreprise ...
- Représentée par .
MONSIBUY weeieirieceeeerrviiisiieennns

Agissant au nom et pour le compte de ladite societé en vertu des pouvoirs qui lui sont
conféres,
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-

CHAPITRE | : CLAUSES ADMINISTRATIVES ET FINANCIERES :

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE.

Le présent marché a pour objet : Acquisition, installation et mise en service des
équipements de la cuisine destinée au Centre PEDAGOGIQUE POUR RHEABILITATION
AUDITIVE TANGER, répartie en lot suivants :

Lot N° 1 : Matériel de cuisson et Fours

Lot N° 2 : équipements frigorifiques

Lot N° 3 ; Matériel de travail et de rangement
Lot N° 4 : outillage de cuisine et de restauration

YV VVYVY

ARTICLE 2 : DOCUMENTS CONSTITUTIFS DU MARCHE.

Les documents contractuels sont par ordre de priorité :

1- L'acte d'engagement,

2- Le présent cahier des prescriptions spéciales,
3- Le bordereau des prix - détait estimatif,

4- L' offre technique du fitulaire,

5- Le cahier des clauses administrafives genérqies dpphcobles aux marchés de

travaux [CCAGT), approuvé par le Décret n° 2—14 394 du 06 Choobone 1437 {13
mai 2016). » ‘

En cas de discordance ou de confradiction en’rre Ies documen’rs conshfu’rlfs du marché,
autres que ceiles se rapportant & 'offre fmoncvere ’rel que décrit dans reglemen’r relatif
aux marches publics de I'office de ['"OFPPT, ceux-ci prévdient dans l'ordre ouv ils sont

énumerés ci-dessus.

ARTICLE 3 : AUTRES TEXTES APPLICABLES.

Le titulaire du marché est soumis aux dispositions nofamment des textes suivants :

Le réglement des marchés, approuvé le 18 Chadbane 1435 (16 Juin 2014}, refatif

aux marchés publics de |'Office de la Formation Professionnelle et de la Promotion

du Travail (OFPPT).

Le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 {13 mai 20146) approuvant Le cahier

des clauses administratives générales applicables aux marchés de travaux.

La loi n°69-00 relative au contréle financier de I'Etat sur les entreprises publiques et -

autres organismes (B.O. n°5170 du 18/12/2003}.

Le dahir n°1.85.347 du 20/12/1985 relatif & l'institution générale de la faxe sur la

valeur gjoutée (TVA).

Le dahir n°® 1-15-05 du 29 rabii Il 1436 (19 février 2015) portant promulgation de la loi

n°112-13 relative au nantissement des marchés publics.

Le décret royal n° 330-66 du 10 moharrem 1387 (21 avril 1967) portant reglement
général de comptabilité publique tet qu'il a éte modifié et complété.
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o L'amrété 2-3663 du13/07/2005 portant Organisation financiére et comp’rqble de
I'OFPPT.

e La décision du Ministre des Finances et de la Privatisation - DEPP n® 2-0610 du 26
Février 2008 fixant le visa préalable du contrdleur d'Etat de I'OFPPT pour les
marchés de fournitures et de prestation de service dont le montant est supérieur
1 000 000,00 DHS.

¢ Les textes officiels réglementant la main d'ceuvre et les salaires.

Ainsi que tous les textes réglementaires ayant frait aux marchés publics rendus applicables
& la date limite de réception des offres.

ARTICLE N°4 : CARACTERE DES PRIX.
Les prix des prestations objet du présent marché sont fermes et non révisables.
Toutefois, si le taux de la taxe sur la valeur gjoutée est modifié postérieurement & la date

limite de remise des offres, le maitre d'ouvrage répercute cette modification sur le prix de
regiement.

ARTICLE N°5 : NATURE DES PRIX.

Le présent marché est & prix um‘rcures

Les sommes dues au fitulaire: son’r Colculees par application des prix unitaires portés au
bordereau des prix - de’rcul es’nmcm}c OUX quon’rn‘es pour les prestations réellement
exécutées conformément cuu mqrché

,7:\_.\ e

Les prix du marché sont repu’res comprendre Tou’res les dépenses résultant de I'exécution
des prestations y compris tous. les droits,- |mpo’rs taxes, frais généraux, faux frais et assurer
au prestataire de services une ‘marge: pour bénéfice et risques et d'une fagon génerale
toutes les dépenses qui sont la conségquence nécessaire et directe de la livraison des
fournitures.

ARTICLE N°4 : DROITS DE TIMBRES.

Le fitulaire acquitte les droits de timbre dus au fitre du marché conformément & la
|&gislation en vigueur.

ARTICLE N°7 : DELAI D'EXECUTION ET PENALITES DE RETARD.

Délai d'exécution:

Le délai confractuel pour 'exécution des prestations objet du présent marché est de 3
Mois (Trois Mois).

| commence & courir & compter de la date fixée par lordre de service prescrivant le
commencement des prestations objet du présent marché. Ce délai s'applique d
i’achévement de |a livraison de la totalité des fournitures incombant au titulaire

Le délai que se réserve I'OFPPT pour la vérification de la conformité technique, n'est pas
inclus dans le délai contractuel susmentionné.

41

\/

23 w)




OFPPT/DALIDAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AQ XX /2020

»

Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le titulaire, dans
le délai contractuel.

L'O.F.P.P.T. s'engage a fournir au fitulaire en temps voulu les documents de son ressort et
qui sont nécessaires & 'accomplissement des formalités ci-dessus.

Pénalités de retard :

A défaut par le titulaire d'avoir terminé les prestations objet du marché dans le délai
contractuel, il lui sera appliqué, sans mise en demeure préalable, une pénalité de Un pour
mille {1/1000) du montant inifial du marché, évqn\-ﬁ;tgl'léthen’r“mcjoré par les montants
correspondants aux fravaux supplémentaires e’r,.d.’-l{',dugmen’rd_ﬁc_)'n_ dans la masse et ce,
par jour calendaire. S eyiienoket

[T N |

Le montant global des pénalités au fitre des re’rcg‘:i‘rdé,es’r ﬁlaf—onné' & huit pour cent (8%) du
montant inifial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Quand le montant des pénalités atteint ce plafond, I;\é'UQréﬁ"ré"é)ompé’rente se réserve le
droit de résilier le marché dans les conditions prévues par |'article 79 du CCAGT.

ARTICLE N°8 : CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF.

Le cautionnement provisoire qui reste aoffecté & la garantie des engagements
contractuels du titulaire du marché dans les cas prévus par |'article 18 § 1 du CCAGT est :

» LOT N°1 : cing mille Dirhams {5 000,00 DH})

» LOT N°2: deux mile neuf cent Dirhams {2 900,00 DH)

» LOT N°3; trois mille Dirhams {3 000,00 DH)

> LOT N°4 : trois mille cing cent Dirhams (3 500,00 DH)

Le cautionnement provisoire reste acquis au maitre d'ouvrage nofamment dans les cas
cités & 'article 18 du CCAGT.

Le montant du cautionnement définitif est fixé & trois pour cent (3%) du montant du
marché arrondi au dirham supérieur.

Le cautionnement définitif doit &tre constitué dans les vingt {20} jours qui suivent la
notification de l'approbation du marché.

N.B : Les cautions personnelles et solidaires doivent &tre choisies parmi les établissements
marocains agrés a cet effet conformément & la législation en vigueur.

ARTICLE N°9 : LIVRAISON DES EQUIPEMENTS EN FAVEUR DU SITE BENEFICAIRE.

Les équipements seront livrés aux sites bénéficiaires indiqués dans les tableaux de
répartition en annexe. Toutefois, et pour des raisons exceptionnelles d0ment justifiées et &
la demande de I'OFPPT, |a liste des sites bénéficiaires et la répartition peut étre modifiée
sans impact sur les prix ou autres conditions des marchés.
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Si le Site Bénéficiaire est indisponible pour une livraison directe du matériel, I'OFPPT se
réserve le droit de demander au Titulaire d'effectuer le Dépdt dans un Entrepdt dédié sur
le périmetre urbain de Casablanca.

Toutefois, I'acheminement des équipements vers le Site Bénéficiaire est & la charge du
Titulaire.

Avant de commencer les livraisons, e titulaire doit transmettre & I'OFPPT :

o Un planning prévisionnel de livraison au moins quinze jours avant fe début des
livraisons dans les sites bénéficiaires

Toutefois et pour des raisons exceptionnelles diment justifiées et & la demande de
I'OFPPT. la liste des sites bénéficiaires et la répartition. dudit planning peut étre modifiée
sans impact sur les prix ou autres conditions de_/s,rr‘rja[ch_é_;_.,j

Les opérations de transport, de chorgerﬁe;hf,:Fd,e.__\._Jd‘ﬁe’_ch.qugemen’r, de débdallage et
d'emballage sont & [a charge exclusive: du -titylaire - ef isont effectuées sous sa
responsabilité et ce dans les sites bénéficiaires et /ou.l'entrepdtdédie.

Le responsable du centre bénéficicire ou El'e;‘f‘_l_-"fé‘@’r[epé‘_r,'sigj-ne les bons de dépdt des
articles livrés en précisant les dates de livraison. = -

Le titulaire doit communiquer & I"OFPPT le bon de dépdt confre accusé de recepfion,
pour permettre aux services de I'OFPPT de planifier les opérations de vérification de
conformité technique.

ARTICLE N°10 : MODALITES DE VERIFICATION DE CONFORMITE TECHNIQUE.

Sur la base du programme des livraisons, I'OFPPT organise les opérations de vérification de
conformité technique du matériel livré dans le site bénéficiaire suivant un planning
communigué au titulaire.

En cas d'indisponibilité du Site bénéficiaire, les opérations de vérification de conformité
technique seront effectuées dans |'Enfrepdt dédie avant I'acheminement du matériel
vers le Site bénéficiaire.

Il est bien entendu qu'en cas de livraison & I'enfrepdt dédié, la vérification portera sur e
conformité technique et les essais de mise en marche, fandis que l'installation et la mise
en marche se feront sur le site bénéficiaire.

Une lettre d’engagement doit &tre signée par le titulaire afin d'effectuer les opérations
d'installation nécessaire aprés I'acheminement du matériel vers le Site bénéficiaire.

Le retard enregistré dans I'opération de vérification de conformité technique et de
réception, aprés livraison du matériel, sera & la charge de 'OFPPT et le délai d'exécution
du marché sera prorogé en conséguence.

Le titulgire interviendra pour l'installation des différents équipements dans un délai de 7
jours qui commencera & courir a partir du lendemain de la saisie du titulaire par I"OFPPT
I'informant du dépat des équipements en question dans les locaux de ce dermier ;
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Les opérations de transport, de chargement, de déchargement, de déballage et
demballage sont & la charge exclusive du fitulaire et sont effectuées sous sa
responsabilité et ce dans les sites bénéficiaires et /ou I'entrepdt dédié.

Le titulaire prend en charge les accessoires, les composants, la matiére d'ceuvre et foutes
sujétions nécessaire & l'installation, la mise en service et aux différents essais de ces
équipements.

Les équipements jugés non-conformes sont récupérés séance tenante par le titulaire,
ceux présentant des observations doivent faire I'objet de levée de réserves dans un délai
maximum de 15 jours qui commencera & courir & partir du lendemain de la notification
au fournisseur par I'OFPPT des équipements concernés. Passé ce délai I'OFPPT n'est plus
responsable des équipements en question.

Le titulaire mettra & la disposition du(es) représentant(s) de I'OFPPT la documentation
technique, en langue frangaise, nécessaire  la vérification de la conformité technique
des equipement(s).

L'OFPPT procédera & la vérification de la conformité-fechnique de I'équipement avec les
spécifications du marché} (marqgue, référencej,f_c_;fgi)g_iﬁé.}'i(‘:_i.i'rrjf_en‘sions, capacités, puissance,
alimentation électrique, ...) dans les sites bénéficiaires et /ou Ientrepdt dédié, & la date
prévue, en présence d'un représentant ﬁg(?]‘iﬂﬁé?\/duz;:Vﬂj_'.:L’-_JIQife\l devant éfre habilité &
répondre aux remarques de la commission désighéeipar | QFPPT,

La vérification de la conformite ’rechniqdéﬂj‘e\s_ or’ricle\-s; ivrés est sanctionnée par
létablissement d'un procés-verbal qui doit étresigné par le(s) représentant(s) de I'OFPPT
et du titulaire ayant participé & I'opération de vérification.

Toute divergence par rapport au marché doit étre consignée dans le proces-verbal de
vérification de conformité technigue.

Une copie du procés-verbal de vérification de conformite technigue est remise au

représentant du titulaire séance tenante.
Tout équipement jugé non conforme par I'OFPPT doit étre remplacé, par le titulaire, dans

le délai confractuel.

Le titulaire remetira aux représentants du site bénéficiaire 5 exemplaires originales des
bons de livraison. afin de renseigner les numéros d'enregistrement dans les livres journal et
inventaire dans le site bénéficiaire et /ou I'entrepdt dédie.

ARTICLE N°11 : MODALITES DE RECEPTION DES EQUIPEMENTS.
L'OFPPT procédera & la réception dans le site beneficiaire ou I'Entrepdt dédié :

e Du maiériel sur la base du procés-verbal de vérification de conformité technique ;
e Des quantités livrées par rapport & celles du marche ;
e De |la mise en marche du matériel si nécessaire.

La réception n'est prononcée qu'une fois I'équipement, vérifié conforme, satisfait aux
essqlis exigés.
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Les arficles réceptionnés sont enregistrés dans le livre journal et éventuellement dans le:

livie d'inventaire. Les numéros du livre journal et d'inventaire sont portés sur le PV de
réception.

ARTICLE N° 12 : FORMATION.
Il n'est pas prévue une formation pour le présent marché.
ARTICLE N°13 : RECEPTIONS PROVISOIRE ET DEFINITIVE,

1- Réception provisoire

La réception provisoire du marché n'est prononcée que lorsque tous les équipements sont
livrés, vérifiés conformes et une fois tous les essais ont été déclarés safisfaisants par le(s)
représentant(s) de I'OFPPT.

La réception provisoire du marché correspondra & la derniére date de réception.

2- Réceplion définitive :

Le fitulaire demandera & I'OFPPT d'organiser la réception définitive vingt jours au plus tard
avant |'expiration du délai de garantie.

e

Un planning de réceptign: ds |
précisant les lieux et les dates deréceptions ‘géfini’rives.

L : ' : “:"'wﬂ;?’-“f“?‘.:'?: g !
Le fitulaire prendra les dis;bgb.si’rioﬁs‘-hécessoires pour se faire représenter & ces opérations
qui seront sanctionnées pat un-procés-verbal de réception définitive locale.

Si au moment de Ia réception définitive, il est reconnu que certaines réserves concemant
la réparation ou le remplacement de 1'"équipement defectueux ayant fait l'objet d'une
notification, le titulaire disposera d'un délai d'un (1) mois maximum pour réparer ou
remplacer |'équipement déclaré défectueux.

Le délai de garantie des équipements concernés qui leur est directement lié est prolongé
jusqu'a ce que ces réserves soient levées par le titulaire. A défaut, [OFPPT peut effectuer
les réparations ou remplacements aux frais du titulaire de marché ou prendre d'autres
mesures correctives.

ARTICLE N°14 : MODE DE REGLEMENT.

Les prestations faisant I'objet du marché seront réglées par application des prix unitaires
définis et établis pour chaque item par e fitulaire aux quantités réellement exécutées et
réceptionnées, conformément aux descriptions figurant au bordereau des prix-détail
estimatif et aux conditions particulieres du marché.

ARTICLE N°15 : MODALITES DE PAIEMENT.
L' OFPPT procédera au paiement des articles livrés et réceptionnés conformes.

1} Modalités de paiement pour livraison directe sur le Site bénéficiaire :
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Le fifulaire adressera & I'Office les documents consfituants le dossier de pdiement
suivants :

Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le numéro
de la facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'arrété
du montant de la facture en chiffre et en lettre.

Les bons de dépdt portant les dates de livraison diment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

Les bons de livraison portant la date d'enregistrement et les numéros des livres
journal et inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technique.

Les attestations d'exonération en TVA.

Les attestations des polices d'assurances de |'année de |'exécution du marché.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compie dont le numéro est précisé
dans l'acte d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.
2) Modalités de pagiement pour livraison sur I'Entrepdt dédié :

a) Livraison surl'Entrepdt deédié .

En cas de livraison dans |'entrepdt dédié, L'OFPPT procédera au paiement des
arficles liviés et réceptionnés conformes sur la base des PVs de vérification de
conformité technigue et essai de marche & hauteur de 65% du montant global de
ia facture.

Le fitulaire adressera & I'Office les documents constituants le dossier de paiement
suivants :

Les Factures en c¢ing exemplalres ongmoux portant la date de la facture, le numéero
de la facture, 'objet et le Auméro du marché, lels) site(s) bénéficiaire (s), I'arrété
du montant de la facture en chiffre eten; Ie’rtre

Les bons de depdt por’rqn’r |$s dcﬁes de- l|vr0|son dOment signé et cacheté par le
Magasinier de I'entrepdt dedle

Les bons de livraison por’ron’r la dcx’re d enregls’rremen’r et les numéros des livres
journal et inventaire. i

Les Copies du PV de verlflco’rlon de conformn‘e technique et essai de marche

Les attestations d'exonération en TVA.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de I'exécution du marche.

Le planning prévisionnel de livrgison

Une lettre d'engagement signée par le titulaire afin d’effectuer les opérations
d'instaliation et de formation nécessaires aprés I'acheminement du matériel vers le
Site bénéficiaire

Les sommes dues au fitulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précise
dans I'acte d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire I'objet d'un avenant.

b) Livraison et acheminement vers le Site Bénéficiaire
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Le refiquat de 35% sera réglé aprés I'acheminement et linstallation du matériel dans le
Site bénéficiaire.

Le titulaire adressera a I'Office les documents constituants le dossier de paiement
suivants :

¢ Les Factures en cing exemplaires originales portant la date de la facture, le nUMEro
de la facture, I'objet et le numéro du marché, le(s) site(s) bénéficiaire (s), I'arrété
du montant de la facture en chiffre et en lettre.

e les bons de dépdt portant les dates de livraison diment signé et cacheté par les
représentants du site bénéficiaire

e Les bons de livraison portant la date d’enregistrement et les numéros des livres

journal et inventaire.

Les Copies du PV de vérification de conformité technigue.

Les attestations d'exonération en TVA.

Les attestations des polices d'assurances de I'année de 'exécution du marche.

Le planning prévisionnel de livraison

Le PV de la formation si le marché le prévoit.

Les sommes dues au titulaire seront réglées sur son compte dont le numéro est précisé
dans I'acte d'engagement.

Tout changement du numéro de compte doit faire 'objet d'un avenant.

ARTICLE N°16 : UTILISATION DES DOCUMENTS CONTRACTUELS ET DIFFUSION DE
RENSEIGNEMENTS.

Le fitulaire, sauf consentement préalable donné par écrit par 'OFPPT, ne communiquera
le marché, ni aucune de ses clauses, ni aucune des spécifications, des plans, dessins,
tracés, échantilons ou information fournis par 'OFPPT ou en son nom et au sujet du
marché & aucune personne autre qu‘i’._m‘é—persohn'e employée par le fitulaire & I'exécution
du marché. Les informations fransmises & une telle personne le seront confidentiellement
et seront limitées & ce qui est nécessalre d lddite.exécution.

Le titulaire, sauf consentement préalable dénné par écrit par 'OFPPT, n'utilisera aucun des
documents et aucune des informations érumérés dans le paragraphe precédent, si ce

n'est pour 'exécution du marché.  ~ °

Tout document, autre que le marché lui-méme, énuméré dans le ler paragraphe
demeurera la propriété de 'OFPPT et tous ses exemplaires seront renvoyés a 'OFPPT sur sa
demande, une fois les obligations contractuelles du fifulaire exécutées.

ARTICLE N°17 : BREVETS.

Le fitulaire garantira 'OFPPT, conire toute réclamation des tiers fouchant a la contfrefagon
ou & l'exploitation non autorisée d'un brevet, d'une marque commerciale ou des droits de
création industrielle résultant de 'emploi des éguipements ou d'un de leurs éléements au
MAROC.

ARTICLE N°18 : SOUS-TRAITANCE.

Toute sous-traitance éventuelle au fitre de ce marché se fera dans les condlitions de
I'article n°141 du réglement des marchés de I'OFPPT.
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ARTICLE N°19 : DOMICILE DU TITULAIRE,

Le fitulaire du marché est tenu d'élire domicile au Maroc qu'il deit indiquer dans l'acte
d'engagement ou le faire connaitre au mditre d'ouvrage dans le délai de quinze (15} jours
& partir de la notification, qui lui est faite, de 'approbation de son marché.

Faute par lui d’avoir satisfait & cette obligation, toutes les notifications qui se rapportent
au marché sont valables lorsqu’elles ont été faites au siége de I'enfreprise dont I'adresse
est indiquée dans le cahier des prescriptions speciaies.

En cas de changement de domicile, le fitulaire est tenu d'en aviser le madiire d'ouvrage,
par lettre recommandée avec accusé de réception, dans les quinze (15) jours suivant la
date d'intervention de ce changement.

ARTICLE N°20 : VALIDITE DU MARCHE.

Le marché ne sera valable, définitif et exécutoire qu'aprés sa signature par 'autorité
compétente de ['Office ou par son délégataire diment désigné et son visa par le
Conirdleur d'Etat, lorsque ledit visa est requis.

ARTICLE N°21 : DELAI DE NOTIFICATION DE L'APPROBATION DU MARCHE.

l'approbation du marché doit étre notifiée & lathibutaire dans un délai maximum de
soixante-quinze {75) jours & compler de la date d'ouverture des plis.

Les conditions de prorogation de ce délai sont fixées par les dispositions de I'article 136 du

réglement des marchés de |'OFPPT.
ARTICLE N°22 : GARANTIE.

Le fitulaire garantit que tout I'égquipement livré-en. execution du marché est neuf, n'a
jamais 16 utilisé, est du modele le plus récent en sefvice ef inclue foutes les dernieres
améliorations en matiére de conception &t de matériau sauf si le marché en a disposé
autrement.
Le titulaire garantit en outre que tout I'éguipement livié en exécution du marche n'aura
aucune défectuosité due & sa conception, aux-matériaux utilisés ou & sa mise en ceuvre
(sauf dans le cas oU la conception et/oule matériau fequis par les spécifications du
marché), qui peut se révéler pendant {'utifisation normdle de I'équipement livré, dans les
conditions prévalant dans les établissements de formation Professionneties de I"OFPPT.

L ‘5:-‘1‘

Pendant la période de garantie, les techniciens du fournisseur interviendront dans un délai
de 15 jour & partir du lendemain de la nofification au fournisseur par I'OFPPT des pannes
des équipements concernés.

Les frais de récupération ou de remplacement des équipements défectueux sont ala
charge exclusive de ce dernier.

ARTICLE N°23 : RETENUE DE GARANTIE.

Conformément & ['Article 64 du C.C.A.G-T, une retenue d'un dixieme (1/10} sera
effectuée sur le montant des acomptes.
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La retenue de garantie cessera de croitre lorsqu'elle aura atteint sept pour cent (7 %) du
montant initial du marché augmenté le cas échéant du montant des avenants.

Toutefois, cette retenue de garantie pourra étre remplacée, & la demande du ftitulaire,
par une caution personnelle et solidaire dans les condifions prévues par la réglementation
en vigueur.

N.B : Pour le titulaire étranger, le cautionnement de la retenue de garantie doit étre
avalisé par une banque marocaine.

ARTICLE N°24 ; DELAI DE GARANTIE.

Le délai de garantie est fixé & Une année (01} pour les prestations objet du marché. |l
court & partir de la date de la derniére réception provisoire de ces équipements sur le Site
béné&ficiaire.

Le délai de garantie suscité conceme tous les items mentionnés dans le borderequ cles
prix — détail estimatif, et est exigé du titulaire apres la date du proceés-verbal de réception
provisoire. ‘

ARTICLE N°25 : RESTITUTION DES CAUTIONNEMENTS PROVISOIRE ET DEFINITIF ET PAIEMENT DE
LA RETENUE DE GARANTIE.

En application des dispositions de I'article 19 dy CCAGT, le cautionnement provisoire est
restitué au titulaire du marché ou la caution qui 1& remplace est libérée apres que le
titulaire aura réalisé le cautionnement définitif,” . R

Le cautionnement définitif est restitué, sauf lés cas Vft‘é‘:ilc‘ipli‘cfcjii@n de I'arficle 79 du CCAGT,
et le paiement de la retenu de garantie est effectué ou bien les cautions qui les
remplacent & la suite d'une mainlevée donnée. par I'OFPPT dés la signature du proces-
verbal de la réception définitive des équipements.objet du marché.

ARTICLE N°26 : ASSURANCE ET RESPONSABILITES.

En application des dispositions de l'article 25 du CCAGT, le titulaire doit souscrire,
conformément & ia législation et & la régiementation en vigueur, les polices d’assurances
qui doivent couvrir les risques inhérents & I'exécution du présent marché.

ARTICLE N° 27 : REGLEMENT DES CONTESTATIONS.

En cas de contestation entre I'administration et le titulaire, il sera fait recours a la
procédure prévue par les articles 81, 82 et 84 du Cahier des Clauses Administratives
Générales applicables aux marchés de Travaux {CCAGT). Si cette proceédure ne permet
pas le réglement du litige, celui-ci sera soumis & la juridiction marocaine compétente
statuant en matiére administrative, conformément & l'article 83 du Cahier des Clauses
Administratives Générales applicables aux marchés de Travaux (CCAGT).

ARTICLE N° 28 : NANTISSEMENT.
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En cas de nantissement du marché, le Mdiitre d’ouvrage remet au titulaire du marché, sur
sa demande et contre récépissé, une copie du marché portant la mention « exemplaire
unique » dOment signée et indiquant que ladite copie est délivrée en unique exemplaire
destiné & former titre pour le nantissement du marché public, conformément qux
dispositions du dahir n° 1-15-05 du précisé que :

+ La liquidation des sommes dues par I'Office de la formation Professionnelle et de la
Promotion du Travail en exécution du présent marché sera opérée par les soins du
Directeur Général de |'OFPPT ou son délégataire. e

+ Le fonctionnaire chargé de foumir au fitulaire dG.futur marché. ainsi qu'a bénéficier des
nantissements ou subrogations les renseignemeénts, qui ont étés prévus a l'article 8 du
dahir susvisé, est le Directeur Général de I'OFPPT oy son délégataire.

+ Les paiements prévus au présent marché seront effectués par le Trésorier Payeur de
I'OFPPT seul qualifié pour recevoir les significations des créanciers du titulaire du présent
marché, e

Les frais de timbre et d'enregistrement de I'original du présent marché ainsi que de
I'exemplaire unique sont & la charge du titulaire du marcheé.

ARTICLE N°29 : RESILIATION DU MARCHE.

Le marché peut &tre résilié par I'OFPPT de plein droit dans tous les cas de figure prévus par
les textes en vigueur (le Décret n° 2-14-394 du 06 Chaabane 1437 (13 mai 2016) - CCAGT
et réglement des marchés de I'OFPPT approuvé le 18 Chaabane 1435 (16 Juin 2014).

ARTICLE 30 : MESURES COERCITIVES.

Il sera fait application des mesures coercitives prévues la CCAG-T, notamment celle
prévues par son chapitre VIl
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CHAPITRE i : CLAUSES ET SPE'QIFICATIONS TECHNIQUES :

> Lot N° 1 : Matériel de cuisson et Fours

Item N° Désignation et caractéristiques techniques

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1.

Margue :

Référence :

Série : 900

« En acier inox AlSI 304

« Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum
« Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum
« Dimensions : 800X900, Hauteur: 850 mm minimum.

« Pietement en acier inox régiable en hauteur

 Raccordement (Mise) a la terre
Bruleurs

» Puissance totale des 4 brileurs réglables: 27 Kw minimum

¢ Grilles en fonte

Fouragaz:
¢ Puissance : 6 Kw minimum

+ Dimensions intérieures du four format gastronome GN 2/1

« Cdtés a gradins et contre porte intérieure en acier inoxydable.

« Socle en acier inoxydable

« Porte en acier inoxydable 18/10 doublée et calorifugée avec laine de roche.

« Convection naturelle type a circulation

33

H1




OFPPT/DAL/DALISAE Dassier d'Appel d'Offres AQ XX /2020

« Allumage électrique par trains d’étincelles 220V

» Dispositif de sécurité par thermocouple et veilleuse, commandé par bloc thermostatique
(sans alimentation électrique)

= Equipement minimum standard (supports, plaques et grilles gastronomes GN 2/1

CANIVEAUDE SOL AVEC CAILLEBOTIS 400 X 400 mm

s Dimensions ; 400X400 mm
* En inox AlSI 304,
e avec panier a déchets

s sortie verticale avec bonde siphoide

e Norme CEE.

CANIVEAUDE SOL AVEC CAILLEBOTIS 800 X 400: '

e Dimensions : 800X400 mm | e
¢ En inox AlSI 304, L R
¢ avec panier a déchets v L o

e sortie verticale avec bonde siphoide

+ Norme CEE.

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE

Marque :

Référence :
CARACTERISTIQUES :

05 Niveaux 60*40 minimum
Construction en acier inox.

* Chambre de cuisson en acier inox AlS| 304,

« Porte 3 double vitre en verre trempé, a chambre a air

» Poignée pour ouverture
.| * Commandes électronique

» Systeme d’évacuation rapide de I'humidité
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« Autoreverse {répartition de I'air dans la chambre avec inversion automatique du sens de
rotation du ventilateur).

s Eclairage de la chambre de cuisson.

« Refroidissement rapide a porte ouverte
Porte plaques soit pour la gastronomie et la patisserie

Alimentation triphasée 380 v ou 400 V - 50 hz

Puissance électrique 7 KW maximum
CHAUFFAGE ELECTRIQUE

» Chauffage de la chambre de cuisson I'aide de résistances électriques blindées

MOGOCES DE CUISSON

* Air pulsé avec température 30°C - 260°C + 10 %
« Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse température, atmosphérique, forcée)

 Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C £ 10 %

MODES DE FONCTIONNEMENT
» Programmable avec cuissons en séquence automatique minimum 4 cycles.

EQUIPEMENTS DE SECURITE o
« Thermostat de sécurité de ta chambre de cuisson.

S
MECE

« Sécurité contre la surpression et la dépression dans la ¢chambre de cuisson.

« Relais thermique de sécurité du moteur.

» Systéme automatique de refroidissement des composants et du logement des comma ndes.

ACCESSOQIRES STANDARD:

- Supports munis de pieds avec porte-plagues 60*40 incorporé

- hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et condenseur a air pour éliminer les
vapeurs
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FRITEUSE 1 BAC A GAZ PROPANE SUR PLACARD

Marque :
Référence ¢

Série : 500

= En acier inox AlSI 304

» Dimensions ; 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.

« Pistement en acier inox réglable en hauteur

*» Raccordement (Mise) a la terre

» Friteuse gaz monoblocs a deux bacs
Caractéristique des bacs :

s Capacité (15+15) L minimum

¢ Allumage piézoélectrique

 Deux cuve a avec commandes séparées

s CuveenV

» Température réglable juqu’a,u"fig_@é;é"’“a’.“ -
» Thermostat de sécurité a redémarrage manuelle - |

» Dispositif de foisonnement de I'huile a la partie Stipérieure

e Couvercle amovible en acier inoxydable de 15/10 eme mm minimum

Panier  frites en acier inoxydable avec poignée de manutention

* Robinets de vidange d’huile
* Placard avec 2 portes

PLAQUE GRILLADE-1/2 LISSE ET 1/2 NERVURE, GAZ PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES

Marque :

Référence :

Série 900

« En acier inox AlSI 304

« Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10 minimum
e Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur 20/10minimum.

» Dimensions : 300X900, Hauteur : 850 mm minimum.
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« Pidtement en acier inox réglable en hauteur

» Raccordement a la terre
en acler spécial,
s Puissance : 12 KW minimum

« surface de cuisson légérement inclinée avec trou d’évacuation supérieure a 15 mm

s tiroir(s) de propreté amovible en acier inoxydable AIS| 304

» Régulation thermostatique avec sécurité de surchauffe et limitateur de température

 Placard avec 2 portes

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE

Margue :
Référence :

Construction conforme aux prescriptions générales et normes en vigueur.

Placard servant pour la mise en-place des détendeurs et vannes de gaz calibrés suivant les

VoL -

besoins.

Habillage intérieur et pledse ox AISI 304 épaisseur 15/10 minimum

2 Portes ouvrante a |afrangaise

Dimensions : 400x1800x900-.. .. -~
avec équipements des accessoires de gaz soit :
Détente primaire : 1 prokit général de sécurité avec détendeur —vanne  d'arrét—voyant
liquide — lyres de raccordement bouteilles — tube cuivre et accessoires de raccordement.
Détente secondaire : 1 rampe cuivre - 7 détendeurs —7 vannes d'arrét — 7 fiexibles de
raccordement appareils — tube cuivre et accessoires de raccordement
HOTTE D'EXTRACTION CENTRALE
Marque :
8 e
Référence :

Description de la hotte
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e Construction entiérement en acier inoxydable AlSI 304 de 15/10e d'épaisseur minimum

» Sans aucune boulonnerie apparente sur la fagade et les joues latérales

« Gaine porte filtres placés sur la partie haute formant caisson de reprise d"air y compris
gouttiere de récupération des graisses sur toute |a longueur.

« filtres a choc de 500 x 500 x 20 mm en acier inoxydable, nombre en fonction de la
longueur de la hotte

« Systéme d’éclairage de la hotte d’extraction
Description de Caisse d’extraction :
+ Installation sur la terrasse ou a 'extérieur ;

s Fabrication en tole galvanisée ;
¢ |solation thermo-acoustique ;

* Quvertures latérales interchangeable"_sﬂ_j e d

e Protection par disjoncteur; /. 0
« Commande & doubles vitesses; ~ '
Accessoires nécessaires par hotte‘l,; o5

- 20 m linéaire de conduite diamétr‘é--i.(jd‘fmm S N

- Coudes, couronnes de fixation nécessaires

- Systéme de fixation des hottes tenant compte des charges admissibles des piafonds

Travaux d’installation et de branchement électrique de I'éclairage et le caisson d’extraction
avec commandes. :

Travaux de construction des supports en béton et éventuellement métallique pour installer
les caissons.

Y compris toutes suggestions selon les régles de I'art

Dimensicns minimales de la hotte Lx Ix h: 2800x2400x650 mm

&
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Caisson d’extraction adapté aux dimensions de la hotte
Nombre de filtres adaptés aux dimensions de la hotte

Eclairage adapté aux dimensions de la hotte

SALAMANDRE ELECTRIQUE
Marque :
Référence :
» En acier inox AlSI 304

+ Dim ; 600 x 590 x 590 mm minimum

* Puissance : 3 Kw minimum, réglahle

» plafond amovible,
s descente manuelie

« Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

10

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE
Marque :

Référence :

« Longueur du tube de plongée : 500mm mfin‘i_niju. _"f‘j‘_"’, o

+ ayec variateur de vitesse L

* Puissance : 650 W minimum eI
» Vitesse 2000 tr/min minimum -

« Alimentation monophasée 220 V+T

11

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE

Margue :

Référence :
CARACTERISTIQUES
05 Niveaux GN 1/1 minimum
Construction en acier inox.
*Poignée pour ouverture a droite ou a gauche.
«Commandes électronique
«Systeme d’évacuation rapide de 'humidité
«Autoreverse {répartition de 'air dans la chambre avec inversion automatique du sens de
rotation du ventilateur).
eEclairage de la chambre de cuisson.
sRefroidissement rapide a porte cuverte

sPuissance électrique 7 KW minimum
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eAlimentation triphasée 380 v ou 400 V - 50 hz
MODES DE CUISSON
*Air pulsé avec température 30°C - 260°C+ 10 %

»*

Tableau de répartition :

Item N° Désignation et caractéristiques techniques AUDITIVE TANGER
1 FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A GAZ GN 2/1. 3
2 CANIVEAUDE SOL AVEC CAILLEBOTIS 400 X 400 mm 5
3 CANIVEAUDE SOL AVEC CAILLEBOTIS 800 X400 mm 2
4 FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE 1
5 FRITEUSE 1 BAC A GAZ PROPANE SUR PLACARD 1
6 PLAQUE GRILLADE-1/2 LISSE ET 1/2 NERVURE, .GAZ PROPANE SUR L

PLACARD A 2PORTES -
7 PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE 1
8 HOTTE D'EXTRACTION CENTRALE 1
9 SALAMANDRE ELECTRIQUE 1
10 MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE 1
11 FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE 1

> lot N° 2 : équipements frigorifiques

Item N° Désignation et caractéristiques techniques
ARMOIRE PATISSERIE 600 x 400 NEGATIVE FROID VENTILE - 700 L
Marque
1. Référence

- Température d'utilisation: -18-20° C

- Capacité : 700 L
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304

Une porte
Revétement extérieur et intérieur en inox AlS| 304 sauf dos extérieur

Poignée non déhordante,

Affichage de la température a l'extérieur,

arrét de la ventilation a l'ouverture de la porie
Concepticn entiérement conforme a la norme NFU 60-10 ou équivalent

Claies, supports de claies et crémailléres amovibles en acier inoxydable AlSI

Interchangeabilité du sens d’ouverture de la porte

Portes et portillons ferrés par charniéres en acier inoxydable

e

Voyant de mise sous ténsion o
{o e :‘\

Régulation électronique

Evaporateur Froid ventile-. . o

Evaporation automatique des eaux de dégivrage
Evaporateur traité anticorrosion situé en dehors du volume de stockage

Groupe Compresseur hermétique tropicalisé

A
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livrée avec :

» »

Puissance groupe compresseur : 600 W minimum

Alimentation monophasée : 220V - 50 Hz

20 paires de glissieres 60*40 en acier inaxydable AlSI 304 minimum

20 grilles inox 600x400

Marque :
Référence :

ARMOIRE A PATISSERIE 600 x 400 POSITIVE FROID VENTILE -700 L

Température d’utilisation: 0+8°C

Capacité : 700,41.'»,“

Une porte | e

Revétement exté’riéd_ﬁ_ etintérigur en inox AISI 304 sauf dos extérieur

Poignée non débordante,

Affichage de la température a 'extérieur,

arrét de la ventilation a I'ouverture de la porte

Conception entiérement conforme a la norme NFU 60-10 ou équivalent

=

42




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d'Appel d'Offres AQ XX /2020

F

304

livrée avec:

Claies, supports de claies et crémailleres amovibles en acier inoxydable AlSI

Interchangeabilité du sens d'ouverture de la porte

Portes et portillons ferrés par charniéres en acier inoxydable

Voyant de mise sous tension

Régulation électronique

Evaporation automatique des eaux de dégivrage

Evaporateur traité anticorrosion situé en dehors du volume de stockage

=

hermétique tropicalisé

o

Groupe Comprés;eﬁf

Puissance groupe compresseur ! 375 W minimum

Alimentation 220 Volts + Terre, 50 Hz

20 paires de glissiéres 60*40 en acier inoxydable AlSI 304 minimum

20 grilles inox 600x400

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE

Marque @
Référence :

+ Température de -2+8 C°
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» "

Dimensions £ 10 % : 2000x300x H 880

Réalisation intérieure et extérieure en inox (alimentaire) AlSI 304 sauf dos extérieur

Dégivrage automatique de I'évaporateur

Evaporation automatique du condensat

isolation en polyuréthane sans CFC (60 mm)

Table de travail en granit "bords biseautés épaisseur 30 mm minimum.

Nombre de Poﬁesg‘aéftﬁéndées : Q4\pr._>|""|;_es

1

puitl L 1o
HIC Lo
S .

oo

4 couples de glissiéreé“rpinirh‘um pour pfatines 600x400 m.

4 pieds en inox réglables.

» Crémailléres et glissieres en inox, permettant des positionner les piatines a souhait,
fond intérieur embouti, angles et coins arrondis (sans aspérités).

* Portes avec poignée ergonomigue réversibles
o fermeture par joint magnétique "a pression"

» Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le meuble,

A}

N
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Evaporateur ventilé, traité contre le sel et acides alimentaires "coating".

Alimentation électrique 220 V —50 Hz

Puissance électrigue : 360 w minimum

ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE 700 L

Marque :
Référence :

Température de -18-20°C
capacité 700 L

Porte GN 2/1

Revétement extérieur,etﬂ_jht-é_!fifé'uif_én inox AlSI 304 sauf dos extérieur

Poignée non debordante’
Affichage de la temp\ér:at'vl..x\lt_"? a -I:f;_e_x_té}'iéur',

arrét de la ventilation a I'ouverture de la porte

Conception entiérement conforme a la norme NFU 60-10 ou équivalent

Claies, supports de claies et crémailléres amovibles en acier inoxydable AISI 304

Interchangeabilité du sens d’ouverture de la porte

Portes et portillons ferrés par charniéres en acier inoxydable

; J W
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»~ Ed

e Voyant de mise sous tension
s Régulation électronique

e Groupe compresseur tropicalisé

e Fvaporation automatique des eaux de dégivrage

e Evaporateur traité anticorrosion situé en dehors du volume de stockage

¢ Alimentation monophasée 220V - 50 Hz

Puissance groupe compresseur : 600 W minimum

Livrée avec:
3 claies en acier inoxydable AISI 304 |

ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE CAPACITE 700 L

Marque : e
Référence : o

soon ok

o Température'dé 2°48°C

i

e Capacité:700L-GN2/1

5 e  Revétement extérieur et intérieur en inox AlSI 304 sauf dos extérieur

e Poignée non débordante,

s Affichage de la température a l'extérieur,

e arrét de la ventilation a I'ouverture de la porte

p W
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e  Conception entierement conforme a la norme NFU 60-10 ou équivalent
e Claies, supports de claies et crémailleres amovibles en acier inoxydabie AlSI
304
e Interchangeabhilité du sens d’ouverture de ia porte
e Portes et portillons ferrés par charniéres en acier inoxydable
e Voyant de mise sous tension
. .
e Groupe compifefssé:u'r"t‘ri:‘!ila_j"(:"éiiééh
\\.“- | R )
¢  Evaporation automatigue des eaux de dégivrage
e Evaporateur traité anticorrosion situé en dehors du volume de stockage
e Alimentation monophasée 220 Volts - 50 Hz
e  Puissance groupe compresseur : 375 W minimum
livrée avec:
o3 claies en acier inoxydable AlSI 304

47



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AQ XX /2020
Tableau de répartition :
. e - . AUDITIVE

Item N Désignation et F?-r'fnfzfgrlsthues techniques TANGER .

1 ARMOIRE PATISSERIE-600 x 400 NEGATIVE FROID VENTILE - 700 L 1

2 ARMOIRE A PATISSERIE 600 x 400 POSITIVE FROID VENTILE -700 L 1

3 TOUR A PATISSERIE REFRIGERE_600 % 400 FROID VENTILE

ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE 700 L
5 ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE CAPACITE 700 L
—
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» ,

5 Lot N° 3 : Matériel de travail et de rangement

Item N° Désignation et caractéristiques techniques
TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :
Référence :
e Toutinox AISI304
»  épaisseur 15/10 minimum
«  Dim: 1000X700, hauteiir 850 mm minimum
[ ]
1
«  Bord tombé de 40mm ininimum avec contrepli
e Ceinture haute de 90mm
* Aroulettes dont 2 avec freins
En dessous :
e un bloc de rangement gastro 5 niveaux GN 1/1
e Uune étagére basse
ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :
Référence:
2 e en acier inox, portes coulissantes
e Dimensions L:1600 X P:700 X H : 1300 mmz+ 10 %
+ sur roulettes
3 CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE

49 o
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Marque :
Référence :

Avec 2 étagéres en soubassement

* Dimensions : 600 x 400 mm

Hauteur : 750 mm

e Capacité de charge du chariot roulant : 100 Kg Minimum

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU
Marque :

Référence :

* Commande a genou

= Clapetanti retour dosseret avant et arriere

«  Cuve inox AlSI 304 avet habillage sur 3 faces

4 oo
s Commande de I'ea:u‘rﬁit_i_'g‘;éé-'-éu genou sur panneau de fagade articulé
* Dosseret arriére inox avec distributeur de savon liguide
»  Mélangeur d'eau mitigée avec robinet a col de cygne
POSTE MOBILE DE DESINFECTION
Marque :
Référence :
Fixe équipé de :
5 ~+ unelancede15m

*  Enrouleur

* un pistolet antichac

i
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* »

» Distributeur de produit

« panier pour bidon de 5 litres et sélecteur

ECHELLE EN INOX 5 niveaux

en acier inox AlSI 304

épaisseur mini 15/10

6 Espace inter-niveaux tous les 150 mm

Dimensions + 10 % : 1000X500, hauteur : 1800 mm

5 niveaux

Echelle patissiére avec plan de travail

» Adapter pour des grilles, plaques inox, téle bleue

BUPRRIEE R

de 60 x 40 cm ) T
« En inox 18/10 Y
« 8 glissieres mini

7 » Plan de travail
» Entrée 400 ou 600

« 4 roues polyamide a chape inox dont 2 roues avec freitis

* Espace entre les glissiéres : 86 mm
» Butéde d'arrét: 22 mm a chaque glissiére
¢ Soudures TIG

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR

Marque :

Référence :

e Tout inox AlSI 304

* épaisseur 15/10 minimum

« Dimensions : 1900 x 700 mm hauteur 850 mm

« 2 bacs de 400x400 mm 250 mm profondeur +/- 10%
+ Dosseret arriére

« Bord tombé droit avec retour d'équerre sur 'avant et les cotés

¢ Dessus chaudronné en extrémité, sans piéces d'obturation sur chaque coté
des bords tombés et sur les extrémités des dosserets '

* Habillage inox cache bacs sur les 3 faces

51 5“{;
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e Douchette avec flexible sur mélangeur mono trou
e Bande surverse crépine en laiton
+ Ceinture haute en téle pliée inox 18/10
» Piéces de jonction en ABS avec dispositif de serrage des consoles par 2 vis
inox

Pidtement en acier inoxydable AlSI 304

Etagere basse

Vérins de mise a niveau en ABS

PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTCIR SANS ETAGERE BASSE

Marque :
Référence :

Tout inox AISI 304

épaisseur 15/10 minimum

Dimensions : 1900x700mm hauteur 850 mm

T

2 bacs de 400}(400 mm ‘min‘et_i)rq‘:fondeur 400 mm +/-10%

i

Ay
-

Dosseret arriére ™

Bord tombé droit avec retour d'équerre sur l'avant et les cotés

Dessus chaudronné en extrémité, sans pigces d'obturation sur chaque cdté des

bords tombés et sur les extrémités des dosserets

Habillage inox cache bacs sur les 3 faces

Douchette avec flexible sur mélangeur mono trou

Bande surverse crépine en laiton

52
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« Ceinture haute en tdle pliée inox 18/10

+ Piéces de jonction en ABS avec dispositif de serrage des consoles par 2 vis inox

¢ Piétement en acier inoxydable AlSI 304

¢ \érins de mise & niveau en ABS

CHARIOT DE DEBARRASSAGE OU DE SERVICE
Margue :
Référence :

10 e Enacier inox 18/10 épaisseur 10/10 minimum
e 3 niveaux B75X546X845 mm
4 roues pivotantes avec 2 autobloquants
ETAGERE EN INOX
Margue : P ey
Référence : o |
11 ¢ enacier inox N
¢ Dimensions : 1000X500, hauteur : 1800 mm + 10 %
» 5 niveaux
BILLOT EN POLYPROPYLENES
Margue :
Référence :
e Sur pied inox AlSI 304,
12

« Billot en polypropylénes hauteur entre 120 et 150 mm,

Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm

oy
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Tableau de répattition :
item N° Désignation et caractéristiques techniques AUDITIVE TANGER
TABLE DE TRAVAIL MOBILE 10
ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX 4
3 CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE 2
LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDY - 2
5 POSTE MOBILE DE DESINFECTION - ..
ECHELLE EN INOX 5 niveaix. . 2
7 Echelle patissiére avec plan de travail 4
8 PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR - 2
PLONGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC EGOUTTOIR SANS ETAGERE
9 1
BASSE
10 CHARIOT DE DEBARRASSAGE OU DE SERVICE 1
11 ETAGERE EN INOX
12 BILLOT EN POLYPROPYLENES 1
J]
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> Lot N° 4: outillage de cuisine et de restauration

>

ftem N° Désignation et caractéristiques techniques
1 BAC A FARINE EN POLYETHYLENECAPACITE 80 L A 100 Litre
PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE
Marque :
Référence :
e  Débit minimum : 280g/mm,‘"-'r_"
e Puissance minimale : 50 watts,
e  Alimentation : 220 volts-50 Hz-
2 s  Godet700ml
e  Piston inox
Livré avec
e 2 buses
e 1ljetrond R4
e 1jetplat
BALANCE ELECTRONIQUE
Marque :
Référence :
3 e portée de 10 KG
s précision a 2 grammes
e fonctionnement sur secteur 220 v - 50 Hz
Batteur mélangeur _
e Capacité bol :5 litres mini
4 e Puissance : 500 watts mini

e Alimentation : 220 - 240 volts — 50 hz

Livré avec
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e  Crochet plat
e Cuve inox

e Fouet
e Palette
e Spatule

Pétrin a spirale

e  pour préparer toute sorte de pétes FE
e Puissance : 350 W mini
e  Capacité de pétrissage mini ; 4-71;‘('g:’"defpréijté‘ou‘3 kg de farine

e Capacité cuve : 5 litre

Livré avec : Crochet pétrisseur

BLENDER ELECTRIQUE

» vec variateur de vitesse
« vitesse max 11000 tpm mini
 Capacité : 1,5 litres minimum

PRESSE AGRUME CUVE

s an acier chromé avec levier
» Alimentation : 220V -50 Hz
= Production de 10 litres/heure mini.

BALANCE PESE CARCASSE
Marque:

Référence :

Portée : 300 Kg.

Cadran affichage électronique
Livré avec :

Plateau.

crochet de pesage.

Collecteur HACCP
1. acouvercle
2. avec bac en plastique 150 litres

10

Moule 3 madeleine Capacité : 12 madeleines

11

Cadre 4 opéra inox

Dimensions £10%: 570X370X45 mm
avec barres de séparation,

2 sur la largeur et 1 sur la longueur

12

Caisse a génoise
en fer blanc

56
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Dimensions £10% : 400X300X35 mm

13

Calotte inox
@320mm£10%
Qualité inox 18/10

14

Canneleurs inox, droitier

15

Canneleurs inox, gaucher

16

Cercle 3 entremets

en inox

@ de 80 mm $£10%
hauteur de 45 mm +10%

17

Cercle 3tarte @ de 240 mm 110%
en fer blanc
@ de 240 mm £10%

hauteur de 20 mm +10% r : ." R

18

Cercle Atarte @ de BOmm +10%
@ de 80 mm

en fer blanc

hauteur de 20 mm

19

Cercle a vacherin

en inox

@ de 80 mm *10%
hauteur de 45 mm +10%

20

Chalumeau 3 gaz rechargeable spécial cuisine

21

Cone en inox pour croquembouche
@ 275 mm +10%
hauteur de 450 mm +10%

22

Corn plastique fort 150X100 mm 110%

23

Coupe tout inox 130X120 mm 110%

24

Couteau a génoise

25

COUTEAU DE CUISINE

largeur 15 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté

mitre carrée.

26

COUTEAU D'OFFICE

Largeur 7 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté |

mitre carrée.

27

Darriole inox @ de 55 mm $10%

28

Dérouleur ficelle sur table socle lourd en inox

29

DISTRIBUTEUR PAPIER ALU / FILM

57
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30 Douille cannelée en polycarbonate 8 dents @12 mm
31 Douille cannelée en polycarbonate 8 dents @ 9 mm
32 Douilles en polycarbonate 24 tailles mini
33 Douille unie en polycarbonate @ 10 mm +10%
34 Emporte-pigce cannelé en nylon boite de 9 mini
35 Emporte-piéce cannelée en inox Ovale avec poignée 145X105 mm 110%
36 Emporte-piéce cannelée en inox Rond avec poignée 130 mm_ +10%
ENTONNOIR
- En acier inoxydable 18/10 )
37 - 2 diamétres de sortie minimum
- 1 diamétre de sortie utilisable sans embout
- Support d'entonnoir
38 FOUET TOUT INOX LONGUEUR DE 200 A 250 MM En acier inoxydable 18/10
39 Grille patisserie inox 15 fils de 4 mm £10% de GN 1/1 + 2 traverses
40 Jeu de 6 casseroles en inox Diamétres : 14, 16, 18, 20,24 et 28 cm
41 MESURE LITRE Doseur, verseur gradué en acier inoxydable. Contenance: 100 ¢l mini
4?2 Milasson@ de 22 Cm + 10 %
Moule chocolats
43 :
en forme de petits ceufs
a4 Moule a brioche en fer blanc @ de 80 mm £ 10 %
45 Moule & cannelé bordeiais en aluminium @ de 55 mm une hauteur de 50 mm
46 Mouie a charlotte
47 Moule 3 petit four carré cannelé en fer blanc c6té de 35 mm £10%
48 Moule 3 petit four dome a cbtes
49 Moule a petit four tartelette ronde cannelé en fer blanc @ 45 mm +10%
Moule en polycarbonate, Dimension plaque : 27,5 x 13,5 x ht 2,5 cm £10%
50

Dimension empreinte : 3,8 x 2,5 xht 1,5 cm 1£10%

58
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Nombre d'empreintes : 18 mini

QUVRE BOITE
Téte porte-couteau facilement amovible
Convient pour tous types de boites,

51
Téte et poignée en matériau composite.
Muni d'un socle & serre-joint pouvant aussi étre vissé
53 PASSOIRE CONIQUE
Qualité inox 18/10
53 Pelle aluminium longueur de 210 mm mini contenance de 18 centilitres mini
54 Pince pate de 100 mm +10% en inox
55 Pinceau plat manche plastigue largeur de 40 mm
56 PLANCHE A DECOUPER en polyéthyléne 500 haute densité blanc - Dimensions : 600 x 400
mm
57 Plaque & pétisserie tdle acier noir bord pincé GN'1/1 - -
58 Plaque a péatisserie tdle acier noir pincé"60_0k400;mm ‘ ‘
59  |Racle toutnylon 120X95 mm +10% . .
60 RAPE A MUSCADE En acier inoxydable "
61 Rouleau 3 patisserie nylon 500 @ 45mm +10% .. -~
62 Rouleau pic-vite en polyamide
63 Roulette 3 pite de 100 mm en inox
Saupoudreuse a couvercle perforé
en acier inoxydable.
64 Couvercle a baionnette.
Contenance : 0,25 litre mini
SAUPOUDREUSE
65 Savarin individuel débouché en fer bianc @ de 65 mm +10% et une hauteur de 15 mm +10%
66 Silpat tapis 600x400 mm ,adhérante, tricot de verre imprégné de silicone, plaque résistant —
40 C°+ 300 ¢” £10%
67 SOCLE ROULANT A ROUES NYLOM ET CHAPE INOX
Dimensions : 600 x 400 mm
68 Spatule flexible de 180 mm mini
69 Spatule flexible inox de 300 mm +10%

G
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»

Tamis tout inox
@ de 350 £ 10 %
N° de maille: 20

71

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm +10%

72

Tartelette en fer blanc ronde unie @ 80 mm £10%

73

Thermomeétre confiseur

74

Thermos Capacité : 1 litre minimum En inox

75

Araignée acier inoxydable
Marque : - Réf

@ de 110 a4 140 mm
En acier inoxydable 18/10

76

Boite A épices

Marque :

77

Carafe a eau base carrée

Marque : - Réf’"\'_.‘_ :

Capacité : 1 litre

78

Coupe Qeufs en rondelles minimum
Margue : - Réf

En acier inoxydable 18/10

79

Coupe tout

Marque : - R&f

80

Couteau a désosser
Marque : - Réf

Largeur : 13 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté

mitre carrée

81

Couteau a poisson
Marque : - Réf

Lame en acier inoxydable

82

Couteau batte

Margque : - Réf

En acier inoxydable
Manche en POM

83

Couteau de cuisine

60
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Marque : - Réf

largeur 15 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté

mitre carrée.

84

Couteau d'office
Marque : - Réf

Largeur 7 cm minimum .
Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté

mitre carrée,

85

Entonnoir
Margue : - Réf

-En acier inoxydable 18/10
- Support d’entonnoir

86

Fouet tout inox longueur de 200 3 250 mm
Marque : S - Réf

En acier inoxydable 18/10_--"

87

Fourchette 2 dents
Marque : ‘ _ e o - Réf

En acier inoxydable _
Longueur de 270mm minimuf +10 %

88

Mesure litre

Marque : - Réf

Doseur, verseur gradué en acier inoxydabie.

Contenance: 100 cl

89

Ouvre boite
Marque : - Réf

Téte porte-couteau facilement amovible
Convient pour tous types de boites,
Téte et poignée en matériau composite.

Muni d'un socle a serre-joint pouvant aussi &tre vissé

90

Passoire conique
Marque ! - Réf

Qualité inox 18/10
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»

Planche a découper
Marque : - Réf

en polyéthyléne 500 haute densité
- Dimensions : 600 x 400 mm

92

Poéle tdle bleue & crépe @ 240 mm £ 10 %

Marque : - Réf

93

Poéle tole bleue @ 220 mm £ 10%

Marque : - Réf

94

Racle tout nylon 120X95 mm

Marque : - Réf

95

Raclaoir a billot

Marque : - R&f

96

Rape a muscade
Marque : - Ref

En acier inoxydable

97

Scie a viande

Marque : o - Réf

En acier inoxydable |
longueur 180mm minimum .

98

Bouilloire en inox
Marque : R - Réf

capacité : 4 | minimum

99

Brosse en inox

Marque : - Réf

Manche en bois

100

Ecailleur a poisson
Marque : - Réf

En acier inoxydable

101

Ecumoire inox monobloc  de 80mm £ 5 %

Marque : - Réf :

En acier inoxydable 18/10

102

Fusil méche ronde
Marque : - Réf;

En acier inoxydable
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Longueur Méeche de 30 cm minimum
Manche noir
meche ronde

103

Louche inox monobloc @ de 80mm £5 %

Marque : -Réf:

En acier inoxydable 18/10

104

Mandoline

Marque : - Réf:

En acier inoxydable 18/10

105

Moulin a légumes
Marque : - Réf

Fournis avec 3 grilles
En acier inoxydable 18/10

106

Seau plastique

Margue :  -Réf:

matiere PP . e
Avec couvercle R | i
qualité alimentaire, = ' s
forme cylindrique _ o

coloris : Blanc pour corps et couvercles

Avec anse

Capacités 10 L minimum

107

SERIE DE 6 CASSEROLE 16-18-20-22-24-28

Marque : -Réf:

108

SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-30-32

Marque : -Réf:

109

POELE INOX 36

Margque : - Réf:

110

SERIE 4 CHINOIS 18-20-24-26

Marque : - Réf:

111

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30

Marque : ' - Réf:

112

POELE OVALE A POISSON diam 36

Marque : - Réf:

113

POELON A SUCRE EN CUIVRE
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Marque : - Réf :

SERIE DE 3 PLAQUE A ROTIR INOX 40-50-60

114 .
Margue : - Réf:
SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM
115 ]
Marque : - Réf :
SERIE 2 BASSINE % SPHERIQUE EN INOX DIAM 25-35
116
Marque : -Réf:
SERIE DE 4 BASSINE INOX ROND FOND PLAT 24-28-32-36
117
Marque : EETNE - Réf:
FAITOUT INOX Diam 40 AVEC COUVE;RC'LE
118 P Lanvi
Marque :
Poissonniére inox 'Standard' 60 cm fond inductiqnﬁévéé anses et couvercle
119 S e
Marque : U CRéf:
Turbotiére 50 x 40 cm en aluminium avec couvercle
120
Marque : - Réf:
Plaque a patisserie
121 .
Marque : -Réf:
Rouleau a patisserie
122
Marque : - Réf:
Cuillére a lever les légumes
123 .
Marque : -Réf:
Tableau de répartition :
Item N° Désignation et caractéristiques techniques AUDITIVE TANGER
1 BAC A FARINE EN POLYETHYLENECAPACITE 80 L A 100 Litre 4
2 PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE 2

64
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3 BALANCE ELECTRONIQUE 2
4 Batteur mélangeur 4
5 Pétrin a spirale 1
6 BLENDER ELECTRIQUE 2
7 PRESSE AGRUME CUVE 3
8 BALANCE PESE CARCASSE 1
9 Collecteur HACCP 4

10 Moule 3 madeleine Capacité : 12 madeleines 20
11 Cadre a opéra inox 6
12 Caisse a génoise 6
13 Calotte inox 6
14 Canneleurs inox, droitier 10
15 Canneleurs inox, gaucher 10
16 Cercle a entremets oot e 10
17 Cercle atarte @de240mm +10% -~ . 10
18 Cercle atarte @ de 80 mm 10% ’ - ol 10
19 Cercle a vacherin 10
20 Chalumeau a gaz rechargeable spécial-i:'uigihé. o 2
21 Cone en inax pour crogquembouche 10
22 Corn plastique fort 150X100 mm *10% 10
23 Coupe tout inox 130X120 mm £10% 10
24 Couteau a génoise 10
25 COUTEAU DE CUISINE 2
26 COUTEAU D'OFFICE 20
27 Darriole inox @ de 55 mm +10% 10
28 Dérouleur ficelle sur table socle lourd en inox 1
29 DISTRIBUTEUR PAPIER ALU / FILM 1
30 Douille cannelée en polycarbonate 8 dents @ 12 mm 10
31 Douille cannelée en polycarbonate 8 dents @9 mm 10
32 Douiiles en polycarbonate 24 tailles mini 10
33 Douille unie en polycarbonate @ 10 mm £10% 10
34 Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 9 mini 10
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35 Emporte-piéce cannelée en inox Ovale avec poignée 145X105 mm +10% 10
36 Emporte-piéce cannelée en inox Rond avec poignée 130 mm +10% 10
37 ENTONNOIR 2
FOUET TOUT INOX LONGUEUR DE 200 A 250 MM En acier inoxydable

38 10
18/10

39 Grille patisserie inox 15 fils de 4 mm £10% de GN 1/1 + 2 traverses 10

40 leu de 6 casseroles en inox Diametres : 14, 16, 18, 20,24 et 28 cm 4

a1 MESURE LITRE Doseur, verseur gradué en acier inoxydable. Contenance: 4
100 ¢l mini

42 Milasson@ de 22 Cm + 10 % 2

43 Moule chocolgtiéﬁ:fdfn’}étde petits ceufs 2

44 |Moule 3 brioche en fer blanc .@ de 90 mm + 10 % 4

45 Moule a cannki-:-[é -_l\:uo‘rc‘lelais en aidminium @ de 55 mm une hauteur de 50 4
mm R O

46 Moule a chariotte 4

47 Moule & petit four carré cannelé en fer blanc c6té de 35 mm +10% 50

43 Moule a petit four ddme a cétes 50

49 Moule 3 petit four tartelette ronde cannelé en fer blanc @ 45 mm £10% 50
Moule en polycarbonate, Dimension plaque : 27,5 x13,5x ht 2,5 cm

50 4
+10%

51 OUVRE BOITE

52 PASSOIRE CONIQUE

53 Pelle aluminium longueur de 210 mm mini contenance de 18 centilitres 9
mini

54 Pince pate de 100 mm +10% en inox 4

55 Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm 10

66 57




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d'Appel d'Offres

AQ XX 72020

PLANCHE A DECOUPER en polyéthyléne 500 haute densité blanc -

>

67

Qf:\

36 Dimensions : 600 x 400 mm 4
57 Plaque a patisserie tdle acier noir bord pincé GN 1/1 10
58 Plaque & pétisserie tdle acier noir pincé 600x400 mm 10
59 Racle tout nylon 120X95 mm +10% 10
60 RAPE A MUSCADE En acier inoxydable 2
61 Rouleau a patisserie nylon 500 @ 45mm £ 10 % 10
62 Rouleau pic-vite en polyamide 4
63 Roulette a pate de 100 mm en inox 10
64 Saupoudreuse a couvercle perforé 10
65 Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm +10% et une 6
' hauteur de 15 mm +10%
66 Silpat tapis 600x400 mm ,adhérante, trieot de- verre imprégné de 6
silicone, plaque résistant—40 C° + 300c :EIO%
L - OTVICE ST ‘\‘:_
67 SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET'CHAPE INGX: | / | 4
) ' R)r‘r
68 Spatule fiexible de 180 mm mini . 10
69 Spatule fiexible inox de 300 mm +10% - - 10
70 Tamis tout inox 6
71 Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm +10% 20
72 Tartelette en fer blanc ronde unie @ 80 mm +10% 20
73 Thermométre confiseur 20
74 Thermos Capacité : 1 litre minimum En inox 20
75 Araignée acier inoxydable 4
76 Boite 3 épices 4
77 Carafe 3 eau base carrée 1
78 Coupe Oeufs en rondelles minimum 2
79 Coupe tout
80 Couteau a désosser
81 Couteau 3 poisson
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82 Couteau batte 2
83 Couteau de cuisine 4
84 Couteau d'office 20
85 Entonnair 2
86 Fouet tout inox longueur de 200 a 250 mm 4
87 Fourchette 2 dents 2
88 Mesure litre 2
89 Ouvre boite 1
a0 Passoire conique 2
91 Planche a découper 8
92 Poéle tble bleue A crépe P 240 mm £ 10 % 2
93 Poéle tole bleue @ 220 mm + 10 % 2
94 Racle tout nylon 120X95 mm 4
85 Racloir a billot 1
96 Ripe a muscade 3
97 Scie a viande e 1
98 Bouilloire en inox Y 2
99 Brosse en inox 2
100 Ecailleur a poisson 2
101 Ecumoire inox monobloc @ de 80mm 5% 4
102 Fusil méche ronde yi
103 Louche inox monobloc @ de B0mm 5% 6
104 Mandoline
105 Moulin a légumes
106 Seau plastique
107 SERIE DE 6 CASSEROLE 16-18-20-22-24-23 1
108 SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-30-32 1
109 POELE INOX 36 1
110 SERIE 4 CHINOIS 18-20-24-26 1
111 PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30 10
112 POELE OVALE A POISSON diam 36 2
113 POELON A SUCRE EN CUIVRE 1
114 SERIE DE 3 PLAQUE A ROTIR INOX 40-50-60 2
115 SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM 2
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116 SERIE 2 BASSINE ¥ SPHERIQUE EN INOX DIAM 25-35 4
117 SERIE DE 4 BASSINE INOX ROND EQND PLAT 24-28-32-36 2
118 | FAITOUT INOX Diam 40 AVEC COUVERCLE - ' 2
119 Poissonniére inox 'Standard’ 60 c.lT.l;‘_ fo“-d indui:tio':n avec anses et 1
couvercle S L S
120 Turboti&re 50 x 40 ¢cm en aluminium avec couvercle 1
121 Plaque a patisserie o 6
122 Rouleau 3 patisserie 6
123 Cuillére i lever les légumes 4

Sl

Lu et accepté

69
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Annexe :

Spécifications techniques des fournitures
proposées par le concurrent pour les lots :

C_f—\
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Lot N° 1 : Matériel de cuisson et Fours

Propositian du

Appréciation de

71

ltem N° Désignation et caractéristiques techniques o ) , . ,
soumissionnaire | administration

FOURNEAU SIMPLE SERVICE 4 FEUX A GAZ SUR FOUR A
GAZ GN 2/1.
Marque :
Référence :
Série : 900
¢ En acier inox AlS| 304
* Panneaux avant en inox AlSI 304 épaisseur 20/10
minimum
s Plan de travail en acier inoxydable AlSI 304 épaisseur
20/10minimum
¢ Dimensions : 800X900 Hauteur : 850 mm minimum.
* Pidtement en ac;ér mox reglable en hauteur
. Raccordement (Nhsa) a Ia terre _

Bruleurs et "*.
* Puissance totale des4 brLLIeurs reglables 27 Kw
minimum : S
« Bruleurs en fonte, couronne s:mple et double

1 ¢ allumage electnque 220v + Terre — 50 Hz
« Grilles en fonte
Fouragaz:
¢ Puissance : 6 Kw minimum
¢ Dimensions intérietures du four format gastronome
GN 2/1
 Cétés & gradins et contre porte intérieure en acier
inoxydabile.
* Socle en acier inoxydable
* Porte en acier inoxydable 18/10 doublée et
calorifugée avec laine de roche.
« Convection naturelle type a circulation
« Allumage électrique par trains d’étincelles 220 V
* Dispositif de sécurité par thermocouple et veilleuse,
commandé par bloc thermostatique (sans alimentation
électrigue)
« Equipement minimum standard {supports,
plaques et grilles gastronomes GN 2/1
2 CANIVEAUDE SOL AVEC CAILLEBOTIS 400 X 400 mm

N 4y




OFPPT/DAL/DAL/SAE

Dossier d'Appel d'Offres

AQ XX /2020

»

¢ Dimensions : 400X400 mm

¢ £n inox AlSI 304,

® avec panier a déchets

s sortie verticale avec bonde siphoide
* Norme CEE.

CANIVEAUDE SOL AVEC CAILLEBOTIS 800 X 400 mm
® Dimensions : 800X400 mm
¢ En inax AiSl 304,
e avec panier a déchets
e sortie verticale avec bonde siphoide
» Norme CEE.

FOUR A PATISSERIE A VAPEUR DIRECTE ELECTRIQUE
Marque :

Référence ;

CARACTERISTIQUES :

05 Niveaux 60*40 minimum

Construction en acier inox.

» Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304,

e Porte a double vitre en verre trempé, a chambre a air

* Poignée pour ouverture
* Commandes électronique
* Systéme d’evacuation rapide de humidité

* Autoreverse (reparhtmn de'lair dans la chambre avec
inversion automathue da sens de rotatlon du
ventilateur). o

* Eclairage de la chambre de cunsson

* Refroidissement rapidé 2 3 porte ouverte

Porte plaques soit pour la gastronomie et |a patisserie
Alimentation triphasée 380 v ou 400 V - 50 hz
Puissance électrique 7 KW maximum

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

e Chauffage de la chambre de cuisson |'aide de
résistances électriques biindées

MODES DE CUISSON

* Ajr pulsé avec température 30°C-260°C+10 %

* Vapeur 30°C - 130°C minimum (basse température,
atmosphérique, forcée)

» Mixte air pulsé vapeur avec température 30°C - 260°C
+10%

MODES DE FONCTIONNEMENT

» Programmable avec cuissons en séquence
automatique minimum 4 cycles.

EQUIPEMENTS DE SECURITE
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e Thermostat de sécurité de la chambre de cuisson.

» Sécurité contre la surpression et la dépression dans la
chambre de cuisson.

* Relais thermigue de sécurité du moteur.

* Systéme automatique de refroidissement des
composants et du logement des commandes.

ACCESSOIRES STANDARD:

- Supports munis de pieds avec porte-plaques 60*40
incorporé

- hotte aspirante en acier inox, munie de moteur et
condenseur a alr pour éiminer les vapeurs

»

FRITEUSE 1 BAC A GAZ PROPANE SUR PLACARD
Marque :
Référence :
Série : 900
* En acier inox AISI 304
| » Dimensions : 800X900, Hauteur: 850 mm minimum.
* Pigtement en acier inox réglable en hauteur
. Raccordement (M|se) alaterre
» Friteuse; gaz monoblocs a deux bacs
Caracterlsthue des bacs
. Capaclte (15+15) L mlnlmum
. Allumage plezoélectnque
* Deux’ guve aavec commandes séparées
» Cuve en V :
. Temperature reglable jusqu’au 190°C max
» Thermostat de sécurité a redémarrage manuelle
» Dispositif de foisonnement de I'huile a la partie
supérieure
» Couvercle amovible en acier-inoxydable de 15/10 éme
mm minimum
Panier & frites en acier inoxydable avec poignée de
manutenticon
* Robinets de vidange d’huile
 Placard avec 2 portes

PLAQUE GRILLADE-1/2 LISSE ET 1/2 NERVURE, GAZ
PROPANE SUR PLACARD A 2PORTES

Marque :

Référence :

Série 900

* En acier inox AlSI 304

* Panneaux avant en inox AlS! 304 épaisseur 20/10
minimum
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»

-

e Plan de travail en acier inoxydable AlS| 304 épaisseur
20/10minimum.

¢ Dimensions : 800X900, Hauteur : 850 mm minimum.
* Pigdtement en acier inox réglable en hauteur

¢ Raccordement a la terre

en acier spécial,

¢ Puissance : 12 KW minimum

« surface de cuisson légérement inclinée avec trou
d’évacuation supérieure a 15 mm

« tiroir(s) de propreté amovible en acier inoxydable AlSI
304

» Régulation thermostatique avec sécurité de
surchauffe et limitateur de température

» Placard avec 2 portes

PLACARDS A ROBINETTERIE GAZ PROPANE
Marque :
Référence :
Construction conforme aux prescriptions générales et
normes en vigueur.
Placard servant pour la mise en place des détendeurs et
vannes de gaz callbres suivant les besoins.
Habﬂlage mteneur et pleds en inox AlSI 304 épaisseur
15/10 mlhlmum :

2 Portes ouVrante ala frangalse

Dlmensmns 400x1800x900

avec equ_l_pgments des accessoires de gaz soit :
Détente primaire : 1 prokit général de sécurité avec
détendeur —vanne d’arrét —voyant liquide — lyres de
raccordement bouteiiles — tube cuivre et accessoires de
raccordement.

Détente secondaire : 1 rampe cuivre - 7 détendeurs -7
vannes d’arrét — 7 flexibles de raccordement appareils -
tube cuivre et accessoires de raccordement

HOTTE D'EXTRACTION CENTRALE
Marque :

Référence :

Description de la hotte

= Construction enti@rement en acier inoxydable
AlSI 304 de 15/10& d'épaisseur minimum

= Sans aucune bouionnerie apparente sur la fagade
et les joues latérales
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» Gaine porte filtres placés sur la partie haute
formant caisson de reprise d'air y compris gouttiére de
récupération des graisses sur toute ia longueur.

+ filtres & choc de 500 x 500 x 20 mm en acier
inoxydable, nombre en fonction de la longueur de la
hotte

« Systéme d’éclairage de la hotte d’extraction
Description de Caisse d’extraction :
¢ Installation sur la terrasse ou a 'extérieur ;
* Fabrication en tdle galvanisée ;
¢ [solation thermo-acoustique ;
. Ouvertures Iaterales interchangeables ;
. Protectujn par dIs;oncteur
. Commande a doubles wtesses
Accessoures nécessalres par hotte
-20 m hne‘alre de condmte diametre 400 mm
- Coudes eouronnes de- flxatlon nécessaires

- Systeme de f|xat|on des hottes tenant compte des
charges admissibles des plafonds

Travaux d’installation et de branchement électrique de
I'éclairage et le caisson d’extraction avec commandes.

Travaux de construction des supports en béton et
éventuellement métalliGue pour installer les caissons.

Y compris toutes suggestions selon les régles de l'art

Dimensions minimales de la hotte Lx Ix h:
2800x2400x650 mm

Caisson d’extraction adapté aux dimensicons de la hotte

Nombre de filtres adaptés aux dimensions de la hotte
Eclairage adapté aux dimensions de la hotte

-

SALAMANDRE ELECTRIQUE
Marque :
Référence :
» En acier inox AlSI 304
* Dim : 600 x 590 x 590 mm minimum
e Puissance : 3 Kw minimum, réglable
» plafand amovible,
* descente manuelle
» Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz

10

MIXEUR PLONGEANT DEMONTABLE
Marque :
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-

Référence :

 Longueur du tube de plongée : 500mm minimum
* avec variateur de vitesse

* Puissance : 650 W minimum

* \Vitesse 2000 tr/min minimum

¢ Alimentation monophasée 220 V+T

11

FOUR MIXTE A VAPEUR DIRECTE

Marque :

Référence :
CARACTERISTIQUES
05 Niveaux GN 1/1 minimum
Constructlon en.acier inox.
*Poignée pour ouverture a droite ou a gauche.
-Commandes electromque
*Systéme d‘evacua ’on: fa plde de 'humidité
OAutoreverse (repartlt:on de I’plr dans la chambre avec
mversmh automathue du sens de rotation du
ventllateur) e
eEclairage de Ia chambre de cuisson.
sRefroidissement rapide a porte ouverte

sPuissance électrique 7 KW minimum

eAlimentation triphasée 380 v ou 400 V- 50 hz
MODES DE CUISSON
*Air pulsé avec température 30°C-260°C £ 10 %
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> Lot N° 2: équipements frigorifiques

Proposition du

Appréciation de

arrét de la ventilition a I'ouverture de la

porte

- Conception entigrement conforme & la
norme NFU 60-10 ou équivalent

- Claies, supports de claies et crémailleres
amovibles en acier inoxydable AlISI 304

- Interchangeabilité du sens d’ouverture de la
porte

- Portes et portillons ferrés par charniéres en
acier inoxydable

- Voyant de mise sous tension

- Régulation électronique

- 8
5“ 7

Item N Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | administration
ARMOIRE PATISSERIE 600 x 400 NEGATIVE FROID VENTILE -
700L
Marque :

Référence

- Température d'utilisation : -18-20°C

-~ Capacité:700 L

- Une porte

- Revétement extérieur et intérieur en inox
AISI 304 sauf dos extériegp*—" EE i

- Poignée Hon;débbfﬂéﬁtg’;"'

- Affich‘a__gé,\dg la fémbérafﬁ-ufe‘ a I'extérieur,

1. LT T

ke
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»

- Evaporateur Froid ventile

- Evaporation automatique des eaux de
dégivrage

- Evaporateur traité anticorrosion situé en
dehors du volume de stockage

Groupe Compresseur hermétique tropicalisé

Puissance groupe compresseur : 600 W
minimum

Alimentation monophasée : 220V - 50 Hz

livrée avec :

- 20 paires de glissiéres 60*40 en acier
inoxydabie AISt 304 minimum

- 20 grilles inox 600x400

ARMOIRE A PATISSERIE 600 x 400 POSITIVE FROID VENTILE -

700 L
Marque :
Référence :
- Température d'utilisation: 0+8°C
-/ CApacit¢ :700L"
- ne porte
2. - Réifétéﬁje_ht extérieur et intérieur en inox

AlSI 304 sauf dos extérieur
- Poignée non débordante,
- Affichage de la température a l'extérieur,

- arrét de la ventilation a I'ouverture de la
porte

- Conception entierement conforme a la
norme NFU 60-10 ou équivalent

7
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Ld »

- Claies, supports de claies et crémailléres
amovibles en acier inoxydable AISt 304

- Interchangeabilité du sens d’ouverture de la
porte

- Portes et portillons ferrés par charniéres en
acier incxydable

Voyant de mise sous tension

Régulation électronique

- Evaporation automatique des eaux de
dégivrage s

Ot
A
e

- Evaporateur tra |te antncorrosmn situé en
dehors du volume de stockége [PRSRI

\

Groupe Compresseur hermétique tropicalisé

Puissance groupe compresseur : 375 W
minimum

Alimentation 220 Volis + Terre, 50 Mz

livrée avec :

- 20 paires de glissieres 60*40 en acier
inoxydable AISI 304 minimum

- 20 grilles inox 600x400

TOUR A PATISSERIE REFRIGERE 600 x 400 FROID VENTILE
Marque :
Référence :

¢ Température de -2+8 C°

¢ Dimensions+10% :2000x800x H 880

+ Réalisation intérieure et extérieure en inox
{alimentaire) AISI 304 sauf dos extérieur

‘%) 80
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»

* Dégivrage automatique de I'évaporateur
e Evaporation automatique du condensat

* Isolation en polyuréthane sans CFC (60 mm)

» Table de travail en granit "bords biseautés épaisseur

30 mm minimum.
* Nombre de portes demandées : 04 portes

* 4 couples de glissigres minimum pour platines
600x400 m.

* 4 pieds en inox réglables.

+ Crémailleres et glissiéres en inox, permettant des
positionner les platines a souhait, fond intérieur embouti,
angles et coins arrondis (sans aspérités).:

ot s e B
S L
1}

Lo ey P FE
¢ Portes aved_; poignée ergonomigue réversibles
« fermeture parjoint magnétique "a pression"

*  Groupe compresseur tropicalisé incorporé dans le
meuble,

* Evaporateur ventilé, traité contre le sel et acides
alimentaires "coating".

* Alimentation électrique 220 V—50 Hz

* Puissance électrique : 360 w minimum

ARMOIRE NEGATIVE FROID VENTILE CAPACITE 700 L
Marque :
Référence :
¢ Température de -18-20°C

s capacité 700 L

o Porte GN2/1

81
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»

e Revétement extérieur et intérieur en inox AlSI 304
sauf dos extérieur

* Poignée non débordante,
o Affichage de la température a |'extérieur,
¢ arrét de la ventilation a 'ouverture de la porte

e Conception entiérement conforme a la norme NFU
60-10 ou équivalent

e Claies, supports de claies et crémailléres amovibles
en acier inoxydable AlSI 304

e Interchangeabilité du sens d’ouverture de la porte

e Portes et_p"br"t;ill'c')ns ferrés par charniéres en acier

inoxydable ST

e Voyant d‘e 'mi.s.g.s-o\lis'fénsion .

e Régulation éIéthbﬁiqde

» Groupe compresseur tropicalisé

» Evaporation automatique des eaux de dégivrage

» Evaporateur traité anticorrosion situé en dehors du
volume de stockage

s Alimentation monophasée 220 V - 50 Hz
e Puissance groupe compresseur : 600 W minimum

Livrée avec:
3 claies en acier inoxydable AISI 304

ARMOIRE REFRIGEREE POSITIVE CAPACITE 700L
Marque : ‘
Référence :

e Température de-2°+8°C

e Capacité:700L-GN 2/1

“5‘ 82
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»

e Revétement extérieur et intérieur en inox
AlS| 304 sauf dos extérieur

¢  Poignée non débordante,
e Affichage de la température a 'extérieur,

e arrét de la ventilation & I'ouverture de la
porte

e Conception entiérement conforme a la
norme NFU 60-10 ou équivalent

e C(laies, supports de claies et crémailleres
amovibles en acier inoxydable AlSI 304

. Interchl_a/hg';éabilité du s?‘ris--ti’quvenure dela

L il

porte /

s Portes et portillons ferrés par charniéres en
acier inoxydable H e

Voyant de mise sous tension

Régulation électronique

Groupe compresseur tropicalisé

Evaporation automatique des eaux de
dégivrage

s Evaporateur traité anticorrosion situé en
dehors du volume de stockage

e Alimentation monophasée 220 Volts - 50 Hz

e Puissance groupe compresseur : 375 W
minimum

livrée avec :
s__3 claies en acier inoxydable AlSI 304
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> Lot N° 3 : Matériel de travail et de rangement
- . P . Proposition du réciati
Item N° Désignation et caractéristiques techniques position i,\pp R |.a |on'de
I'administration

soumissionnaire

TABLE DE TRAVAIL MOBILE
Marque :
Référence :

¢+ Toutinox AISI 304
e  épaisseur 15/10 minimum

¢ Dim: 1000X700, hauteur 850
mm minimum

. Doublé,p“é}_;héhn.eau hydrofuge
stratifié de 19 mm d'épaisséur et collé
«  Bord tombé dé 40mm minimum
avec contrepli R oy

B

e Ceinture hatite-de'90mm
* 4roulettes dont 2 avec freins
En dessous :

» un bloc de rangement gastro 5
niveaux GN 1/1

¢ une étagere basse

ARMOIRE DE RANGEMENT EN INOX
Marque :
Référence :

e ap acier inox, portes coulissantes

e Dimensions L:1600 X P:700 X
H : 1800 mmz= 10 %

+  surroulettes

CHARIOT ROULANT INOX POUR BALANCE

g 85
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Marque :
Référence :

*  Avec 2 étagéres en
soubassement

¢« Dimensions : 600 x 400 mm

»  Hauteur: 750 mm

* Capacité de charge du chariot
roulant ; 100 Kg Minimum

LAVE-MAINS TOUT INOX SUSPENDU

Margue
Référence :

¢ Commande a genou

« Clapet anti retour dosseret avant
et arriére

» -Cuve inox AISi 304 avec habillage
sur3faces ' :

it

'+ Commande de I'eau mitigée au
genou sur panneau de fagade articulé

s Dosseretarriére inox avec
distributeur de savon liquide

*  Mélangeur d'eau mitigée avec
robinet a col de cygne

POSTE MOBILE DE DESINFECTICN
Margue :
Référence :
Fixe équipé de :
¢ unelancede15m

* Enrouleur

» un pistolet antichoc

vl—)— 36
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»

>

¢ Distributeur de produit

* panier pour hidon de 5 litres et
sélecteur

ECHELLE EN INOX 5 niveaux

en acier inox AlS| 304

épaisseur mini 15/10

Espace inter-niveaux tous les 150 mm

Dimensions + 10 % : 1000X500, hauteur : 1800
mm

5 niveaux

Echelle patissiére avec plan de travail

» Adapter pour des grilles, plaques inox, tole
bleue

de 60 x 40 cm

* En inox 18/10f'.;\-- _

*8 glissiéres-"i:hihi"'

e Plan de trévéii'i Lo

« Entrée 400 ou 600

* 4 roues polyamlde a chape mox dont 2 roues
avec freins

* Espace entre les gllSSleres B6 mm
= Butée d'arrét : 22 mm & chague glissiére
* Soudures TIG

PLONGE BATTERIE [INOX 2 BACS AVEC
EGOUTTOIR

Marque :
Référence :
* Tout inox AISI 304
* épaisseur 15/10 minimum
* Dimensions : 1900 x 700 mm hauteur 850 mm
* 2 bacs de 400x400 mm 250 mm profondeur +/-
10%
» Dosseret arriere

¢ Bord tombé droit avec retour
d'équerre sur |'avant et les cotés

*+ Dessus chaudronné en extrémite,
sans piéces d'obturation sur chaque c6té des
hords tombés et sur les extrémités des
dosserets

e Habillage inox cache bacs sur les 3
faces
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s Douchette avec flexible sur
meélangeur mono trou

* Bande surverse crépine en laiton
* Ceinture haute en tdle pliée inox
18/10

* Piéces de jonction en ABS avec
dispositif de serrage des consoles par 2 vis
inox

s Pietement en acier inoxydable AlS!
304

» Etagere hasse
Vérins de mise & niveau en ABS

>

PLCNGE BATTERIE INOX 2 BACS AVEC
EGOUTTOIR SANS ETAGERE BASSE

Marque :
Référence :
¢  Toutinox AISI 304

*  gépaisseur 15/10 minimum

. Dimen_s_ions 21900 x _700 mm hauteur
850 mm S

. 2bacsde 400x400 mm‘mm et
profondeur, 400 mm +/x10% .

« Dosseret arriére

»  Bord tombé droit avec retour d'équerre
sur l'avant et les cotés

» Dessus chaudronné en extrémité, sans
piéces d'obturation sur chaque cété des bords
tombés et sur les extrémités des dosserets

~* Habillage inox cache bacs sur les 3 faces

*  Douchette avec flexible sur mélangeur
mono trou

* Bande surverse crépine en laiton
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»

-

» Ceinture haute en téle pliée inox 18/10

« Pieces de jonction en ABS avec dispositif
de serrage des consoles par 2 vis inox

+  Pigtement en acier inoxydabie AISI 304

* Vérins de mise & niveau en ABS

10

CHARSOT DE DEBARRASSAGE OU DE SERVICE
Marque :
Référence :

. ",Ehj,a(;:i,e__r:- inox 18/10 épaisseur
10/10 minimum < oo

1ol

* . 3niveaux 875X546X845 mm

4 roues pivotantes avec 2 autobloquants

11

ETAGERE EN INOX
Marque :
Référence :

*  epacier inox

* Dimensions : 1000X500,
hauteur : 1800 mm + 10 %

* 5 niveaux

12

BILLCT EN POLYPROPYLENES
Marque :
Référence :

»  Sur pied inox AlS! 304,

. ABiIIot en polypropylénes hauteur
entre 120 et 150 mm,

Dimension totale L 1200 x P 600 x h 850 mm

J]
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»

> Lot N° 4: outillage de cuisine et de restauration

Proposition du

Appréciation de

s  Alimentation ; 220 - 240 volts — 50
hz

Livré avec

91

Item N° Désignation et caractéristiques techniques . . , . . .
soumissionnaire | I"administration
1 BAC A FARINE EN POLYETHYLENECAPACITE 80 LA 100
Litre
PISTOLET PULVERISATEUR ELECTRIQUE
Marque :
Référence :
e  Débit minimum : 280g/mm,
e  Puissance minimale : 50 watts,
. Alimentatioﬁ R 220 volts-50 Hz- :
2 *  Godet 700:ml
‘\(:‘ ‘3:‘
e Pistonlnox
Livré avec
e 2 huses
e 1jetrond R4
e 1jetplat
BALANCE ELECTRONIQUE
Marque :
Référence :
3 e portéede 10 KG
* précision a 2 grammes
* fonctionnement sur secteur 220 v -
50 Hz
Batteur mélangeur
o (Capacité bol :5 litres mini
4 s  Puissance : 500 watts mini

Ve
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* >

Crochet plat ‘

e Cuve inox \:
Fouet i
Palette
Spatule |

Pétrin a spirale

s pour préparer toute sorte de pétes
e  Puissance : 350 W mini
5 e Capacité de pétrissage mini : 4 kg de
péte ou 3 kg de farine
e  Capacité cuve : 5 litre

Livré avec : Crochet pétrissedr.
BLENDER ELECTRIQUE ..~

6 « vec variateur de vit:eéé'sef:t:.:‘ e
» vitesse max 11000 tpnfi_\mini s
* Capacité : 1,5 litres mlnlmum
PRESSE AGRUME CUVE

7 * en acier chromé avec levier

*» Alimentation : 220 V - 50 Hz

* Production de 10 litres/heure mini.
BALANCE PESE CARCASSE
Marque :

Référence :

Portée : 300 Kg.

8 Cadran affichage électronique
Livré avec :
Plateau
crochet de pesage.
Collecteur HACCP

9 1. a couvercle

2. avec bac en plastique 150 litres

10 Moule 43 madeleine Capacité : 12 madeleines

Cadre 3 opéra inox
Dimensions £10%: 570X370X45 mm

11 . .
avec harres de séparation,
2 sur la largeur et 1 sur la longueur
Caisse 3 génoise

12

en fer bianc

92 dj
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>

Dimensions £10% : 400X300X35 mm

13

Calotte inox
@320mm10%
Qualité inox 18/10

14

Canneleurs inox, droitier

15

Canneleurs inox, gaucher

16

Cercle a entremets

en inox

@ de 80 mm £10%
hauteur de 45 mm +10%

17

Cercle a tarte @ de 240 mm £10%
en fer blanc

@ de 240 mm +10%

hauteur de 20 mm £10%

18

Cercle atarte @ de 80 mm 110%
@ de 80 mm
en fer blanc

hauteur de 20 mm

19

Cercle 3 vacherin
en inox A
@ de 80 mm £20% .
hauteur de 45 mm ilO%

20

Chalumeau 3 gaz rechérgéable, spécial cuisine

21

Cdne en inox pour croquen’ibduche
$ 275 mm x10%
hauteur de 450 mm $10%

22

Corn plastique fort 150X100 mm +10%

23

Coupe tout inox 130X120 mm 110%

24

Couteau 3 génoise

25

COUTEAU DE CUISINE

largeur 15 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté

mitre carrée.

26

COUTEAU D'OFFICE

Largeur 7 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté

mitre carrée.

27

Darriole inox @ de 55 mm +10%

28

Dérouleur ficelle sur table socle lourd en inox

29

DISTRIBUTEUR PAPIER ALU / FILM

93
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30 |Douille cannelée en polycarbonate 8 dents @ 12 mm
31 Douille cannelée en polycarbonate 8 dents @ 9 mm
32 | Douilles en polycarbonate 24 tailles mini
33 | Douille unie en polycarbonate @ 10 mm =10%

34 | Emporte-pigce cannelé en nylon boite de 9 mini
35 Emporte-piéce cannelée en inox Ovale avec poignée
145X105 mm +10%
Emporte-piéce cannelée en inox Rond avec poignée 130
36
mm +10%
ENTONNOIR
- En acier inoxydable 18/10
37 | -2 diameétres de sortie minimum
- 1 diametre de sortie utilisable sans embout
- Support d’entonnoir
38 FOUET TOUT INOX LONGUEUR DE 200 A 250 MM En acier
inoxydable 18/10 _ e
39 Grille patisserie mox 15 f||s de 4 mm +10% deGN1/1+2
traverses | ‘ L . :
Jeude 6 casseroles en mox Dlametres 14 16, 18, 20,24
40
et28cm . _
41 | MESURE LITRE Doseur,"Ver‘sgﬁ_‘r gradué en acier
inoxydable. Contenance: 100 ¢l mini
42 |Milasson@ de 22 Cm = 10 %
Moule chocolats
43 .
en forme de petits czufs
44 | Moule a brioche en fer blanc @ de 80 mm = 10 %
Moule i cannelé bordelais en aluminium @ de 55 mm une
45
hauteur de 50 mm
46 | Moule a charlotte
Moule 3 petit four carré cannelé en fer blanc cdté de 35
47
mm £10%
48 | Moule a petit four déme a cotes
49 Moule § petit four tartelette ronde cannelé en fer blanc
@ 45 mm +10%
Moule en polycarbonate, Dimensicn plaque : 27,5 x 13,5 x
ht 2,5cm +10%
50

Dimension empreinte : 3,8 x 2,5 xht 1,5 cm +10%
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*

Nombre d'empreintes : 18 mini

OUVRE BOITE
Téte porte-couteau facilement amovible
Convient pour tous types de boites,

51
Téte et poignée en matériau composite.
Muni d'un socle a serre-joint pouvant aussi étre vissé
57 PASSOIRE CONIQUE
Qualité inox 18/10
Pelle aluminium longueur de 210 mm mini contenance de
53 - .
18 centilitres mini
54 |Pince pate de 100 mm +10% en inox
55 | Pinceau plat manche‘éléstique Iarget_Jr de 40 mm
s |PLANCHEA DECOUPER en polyéthyléne 500 haute densité
blanc - Dimensions : 600 x 400 mm - |
57 |Plaque a patisserié*t_{jrlé‘alc.ier;qoi‘r bord pincé GN 1/1
58 | Plaque 3 pitisserie tle acier nair pincé 600x400 mm
59 | Racle tout nylon 120X95 mm +10%
60 | RAPE A MUSCADE En acier inoxydable
61 | Rouleau 3 patisserie nylon 500 @ 45mm + 10 %
62 | Rouleau pic-vite en polyamide
63 Roulette & pate de 100 mm en inox
Saupoudreuse & couvercle perforé
en acier inoxydable.
64 | Couvercle a bajonnette.
Contenance : 0,25 litre mini
SAUPQUDREUSE
65 Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm
+10% et une hauteur de 15 mm +10%
Silpat tapis 600x400 mm ,adhérante, tricot de verre
66 |imprégné de silicone, plague résistant —40 C° + 300 c°
+10%
67 SOCLE ROULANT A ROUES NYLON ET CHAPE INOX
Dimensions : 600 x 400 mm
68 |Spatule flexible de 180 mm mini
69 |Spatule flexible inox de 300 mm *10%

95 —
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70

»

Tamis tout inox
@de350+10%
N® de maille: 20

71

Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm +10%

72

Tartelette en fer blanc ronde unie @ 80 mm +10%

73

Thermoméetre confiseur

74

Thermos Capacité : 1 litre minimum £n inox

75

Araignée acier inoxydable
Margque :

@ de 110 4 140 mm

- Réf

76

En acier inoxydabie 18/10
Boite a épices -

Margque :

- Réf

77

Marque :

Capacité : 1 litre

- Réf

78

Coupe Oeufs en rondelles minimum
Marque :

En acier inoxydable 18/10

- Réf

79

Coupe tout

Marque :

- Réf

30

Couteau 3 désosser
Marque :

Largeur : 13 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté

mitre carrée

- Ref

81

Couteau a poisson

Marque :

- Réf

82

Lame en acier inoxydable
Couteau batte '

Marque :

En acier inoxydable
Manche en POM

- Réf

83

Couteau de cuisine

96
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»

Marque: - Réf

largeur 15 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté

mitre carrée.

84

Couteau d'office

Marque : - Ref

Largeur 7 cm minimum

Lame courte et rigide en acier inoxydable
Manche riveté

mitre carrée.

85

Entonnoir
Marque : - Réf

-En acier moxydable 18/10
- Support d’ entonn0|r

86

Fouet tout mox Iongueur de 290 a 250 mm

Margue : R i f - Réf

En acier moxydable 18/10

87

Fourchetie 2 dents.
Margue : - R&f

En acier inoxydable
Longueur de 270mm minimum % 10 %

33

Mesure litre

Marque ; - Réf

Doseur, verseur gradué en acier inoxydable.

Contenance: 100 cl

89

Ouvre boite
Marque : - Réf
Téte porte-couteau facilement amovible

Convient pour tous types de boites,

Téte et poignée en matériau composite.

Muni d'un socle a serre-joint pouvant aussi étre vissé

90

Passeire conique
Marque : - Réf

Qualité inox 18/10

97
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91

-

Planche a découper
Marque :

en polyéthyléne 500 haute densité
- Dimensions : 600 x 400 mm

- Réf

92

Poéle tdle bleue 3 crépe @ 240 mm + 10 %

Marque :

- Réf

23

Poéle tble bieue @ 220 mm + 10 %

Marque :

- Réf

94

Racle tout nylon 120X95 mm

Margue :

- Réf

95

Racloir a billot

Marque :

- Réf

96

Ripe A muscade

Marque : *

A

- Réf

97

En acier inoxydalile

Scie A viande

Marque : N

En acier inoxydgbglé" S
longueur 180mm minimum

- Réf

98

Bouilloire en inox
Marque :

capacité : 4 | minimum

- Réf

99

Brosse en inox

Marque :

Manche en bois

- Réf

100

Ecailleur a poisson
Marque :

En acier inoxydable

- Réf

101

Ecumaoire inox monobloc @ de 80mm 5 %
Marque :

En acier inoxydable 18/10

- Réf:

102

Fusil méche ronde
Marque :

En acier inoxydable

98
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»

Longueur Méche de 30 cm minimum
Manche noir
méche ronde

103

Louche inox moncbloc @ de 80mm 5 %

Marque : - Réf :

En acier inoxydable 18/10

104

Mandoline
Marque : - Réf :

En acier inoxydable 18/10

105

Moulin 3 légumes
Marque : - Réf

Fournis avec 3 grilles

106

En acier inoxydable 18/10
Seau plastique R

Marque :

matiére PP

Avec couvercle ' .\
gualité aIimentaiFe‘, o

forme cylindrique

coloris : Blanc pour corps et couvercles
Avec anse

Capacités 10 L minimum

- Réf:

107

SERIE DE 6 CASSEROLE 16-18-20-22-24-28

Marque : - Réf:

108

SERIE DE 6 SAUTEUSE INOX 20-22-24-28-30-32

Marque : - Réf:

109

POELE INOX 36

Marque: - Réf:

110

SERIE 4 CHINOIS 18-20-24-26

Marque : - Réf:

111

PLAQUE A DEBARASSER INOX 40X30

Marque: - Réf:

112

POELE OVALE A POISSON diam 36

Marque ; - Réf:

113

POELOCN A SUCRE EN CUIVRE

99
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»

Marque : - Réf:

114

SERIE DE 3 PLAQUE A ROTIR INOX 40-50-60

Margue : - Réf:
SERIE 2 BRAISIERE EN INOX 40CM-50CM
115 X
Marque : -Réf:
SERIE 2 BASSINE 2 SPHERIQUE EN INOX DIAM 25-35
116
Marque : - Réf:
SERIE DE 4 BASSINE INOX ROND FOND PLAT 24-28-32-36
117 e
Marque : et B - Réf:
FAITOUT INOX Diam 40 AVEC COUVERCLE
118 [ i
Marque : X - Réf:
Poissonniére inﬁx.jifSt‘z{l‘_n‘dard'r _60.7crh”fond induction avec
119 anses et couvercle & -
Marque : - Réf:
Turbotiére 50 x 40 cm en aluminium avec couvercle
120
Margue : - Réf:
Plague a patisserie
121 .
Marque : - Réf:
Rouleau a patisserie
122 .
Marque : - Réf:
Cuillére a lever les légumes
123
Marque ; - Réf:
100

th
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